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Sýningin MATUR  hefur verið haldin annað
hvert ár undanfarinn áratug. Þetta árið er

sýningin haldin í samvinnu milli  Kópavogs,
Fróða og MATVÍSS. 
MATVÍS kemur að þessu sem samræmingarað-
ili fagkeppna  sem fram fara á sýningunni.
Þessar matvæla- og tækjasýningar hafa vaxið
með hverju ári og fagkeppnir orðið fyrirferðameiri. Það er
skilningur allra sem að þessu koma að þetta sé kærkomið
tækifæri til að koma greinunum á framfæri. Keppnir iðn-
nema, sveina og meistara í faggreinum eru til þess fallnar að
koma greinunum á hærri stall og vekja á þeim athygli. Það
veitir ekki af því að vekja upp áhuga hjá ungu kynslóðinni
sem er að ljúka grunnskóla á starfsmenntuninni. Framtíðin
er ekki bara bóknám. Handverk þessara faggreina eru mjög
svo listræn og gefa mikla möguleika á frekari keppnum svo
sem milli Norðurlanda eins og er í gangi hjá matreiðslumönn-
um á MATUR 2002 um titilinn „Matreiðslumaður Norður-
landa“. Viku fyrir þessar uppákomur fer fram keppni  fram-
reiðslu- og matreiðslunema á Norðurlöndum sem haldin er í
Finnlandi. Árið 2000 fór fram vínþjónakeppni Norðurlanda á
sýningunni MATUR 2000. Það þyrfti að vera svona uppá-
koma á hverju ári þar sem væri hægt að koma keppnum fyrir
og velja fagmann ársins í öllum greinum á einum stað. Einnig
þyrfti að koma því þannig fyrir að Norðurlandakeppnir verði
samræmdar milli greina. Á MATUR 2002  verða ýmsar uppá-
komur á vegum fagfélaganna svo sem eggjakökukeppni, súpu-
keppni, SS Barilla - keppni nema í matreiðslu og afhending
sveinsbréfa til nýsveina í bakaraiðn, framreiðslu, matreiðslu
og kjötiðn.

Níels S. Olgeirsson
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NORÐURLANDAKEPPNI 
MATREIÐSLUMANNA
Keppnin Matreiðslumaður

Norðurlanda er nú haldin í
fyrsta skipti á Íslandi. Það er
mikilvægt fyrir okkur að fá að
halda þessa keppni hér á landi
og liður í þeirri stefnu 
okkar að halda alþjóðlegar
keppnir og sýningu í framtíðinni
hér á Íslandi. 

Í Norðurlandakeppninni koma
keppendur frá Noregi, Íslandi,
Svíþjóð, Danmörku og Finnlandi
og dómarar frá hverju þátttöku-
landi. Reglur keppninnar eru
þær að dómari frá viðkomandi
landi má ekki gefa sínu landi
stig. Í keppninni er allt gert til
þess að jafnræði sé á milli landa
og  til þess að tryggja það enn
betur er yfirdómarinn ekki bú-
settur á Norðurlöndum. Yfir-
dómari er forseti Klúbbs Mat-
reiðslumeistara og kemur frá
Vancuver í Kanada. Dómarar
frá Norðurlöndunum munu ein-
ungis sjá um að smakka matinn
en það verða tveir erlendir dóm-
arar sem sjá um að dæma vinnu-
brögð og tækni.  

Í tilefni af Norðurlandakeppni
matreiðslumanna og Matreiðslu-
maður ársins 2002 munu koma
hingað til landsins margir mat-
reiðslumenn sem munu sjá um
að dæma í matreiðslukeppnun-
um. 

Kanada: Cornelia 
Volino
Nú þegar er ákveðið að
hingað til landsins kem-
ur forseti Klúbbs mat-

reiðslumeistara í Kanada og for-
maður alheimssamtakanna
WACS yfir Ameríkulöndunum,
Cornelia Volino. Cornelia er
ekki ókunn íslenskum mat-

reiðslumönnum sem hafa farið á
matreiðslukeppnir erlendis eða á
þing hjá WACS, sem forseti KM
hef ég verið þess aðnjótandi að
vera á þingi í Kanada og þykir
mér mjög vænt um þann hlýhug
sem ég finn að félagar mínir í
Kanada hafa til okkar Íslend-
inga.   

England: Brian E.
Cotterill
Einnig er ákveðið að Bri-
an E. Cotterill forseti
Klúbbs matreiðslumeist-

ara á Englandi og formaður al-
heimssamtakanna í Evrópu mun
koma sem gestur okkar. Brian
hefur setið þing matreiðslu-
manna í Norðurlandasamtökum
matreiðslumanna NKF og gerir
sér mikla grein fyrir þeirri sam-
stöðu sem á sér stað á milli þess-
ara landa og vill styðja okkur í
að efla hana. 

Noregur: Harald Osa
Harald Osa hefur verið í
landsliði matreiðslu-
manna í  Noregi í yfir 10
ár og unnið til fjölda

verðlauna, hann hefur dæmt í
mörgum viðurkenndum mat-
reiðslukeppnum og hefur nú
einnig verið dómari á Ólympíu-
leikunum í matreiðslu. Harald
starfar nú sem yfirmatreiðslu-
meistari á Holmenkollen restaur-
ant í Osló.

Danmörk: Jette 
Norrild
Jette Norrild hefur tekið þátt í
dómaranámskeiði á vegum NKF
og einnig dæmt í mörgum keppn-
um í Danmörku. 

Svíþjóð: Sven Åke
Larsson
Sven Åke Larsson hefur
langa og góða reynslu af
matreiðslukeppnum, hef-

ur setið sem dómari fyrir hönd
Svíþjóðar til margra ára og eins
og flestir vita þá  trjónar Svíþjóð
nú á toppnum í matreiðslu-
keppnum víða um heim. 

Finnland: Tapio Laine
Tapio Laine fyrrverandi
landsliðsmaður í lands-
liði Finnlands hefur
margra ára reynslu af

dómgæslu og verið heiðraður
marg oft fyrir sitt starf innan
matreiðslunnar.

Ísland: Bjarki 
Hilmarsson 
Bjarki Hilmarsson hefur
verið frumkvöðull að
„Matreiðslumaður árs-

ins“ og annast undirbúning og
framkvæmd keppninnar frá
upphafi ásamt því að dæma
bæði þar og í ýmsum keppnum
fyrir hönd Íslands erlendis.
Einnig hefur Bjarki verið í
Landsliðinu á Ólympíuleikunum
og í heimsmeistarakeppninni. 

Þeir keppendur sem munu
keppa um titilinn matreiðslu-
maður Norðurlanda eru:

Noregur: Ole Erik Lökken
Danmörk: Thomas 

Hermann Petersen
Svíþjóð: Sven Åke Larsson
Finnland: Henry Tikkanen
Ísland: Elmar 

Kristjánsson
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Föstudagurinn 19. apríl

10.00 - 20.00 
Opnunartími sýningarinnar 

8.00 - 14.00
Nemakeppni í matreiðslu       

Verðlaunaafhending kl. 16.30   

8.00 - 14.00
Nemakeppni í framreiðslu

Verðlaunaafhending kl. 16.30

10.00 - 16.00 
Kökuskreytingarkeppni

Verðlaunaafhending kl. 17.00

16.00 - 17.00
Keppni í grænmetisréttum

Verðlaunaafhending kl. 17.15

15.00 - 17.00
Barilla - keppni Sláturfélags
Suðurlands 

Verðlaunaafhending kl. 17.30

13.00 - 20.00
Sýning á kalda borði Íslenska
landsliðsins í matreiðslu

Laugardagurinn 20. apríl 

11.00 - 18.00 
Opnunartími sýningarinnar

11.00 - 12.00
Eggjakökukeppni

Verðlaunaafhending kl. 13.00

11.00 - 13.00 
Nemakeppni í kjötiðn

Verðlaunaafhending kl. 13.30

13.00 - 14.00 
Súpukeppni

Verðlaunaafhending kl. 14.30

12.30 - 14.30 
Keppni í klakaskurði

Verðlaunaafhending kl. 15.00

09.00 - 15.00 
Kökuskreytingarkeppni

Verðlaunaafhending kl. 16:00

14.00 - 16.00 
Sveinakeppni í kjötskurði
Verðlaunaafhending kl. 16.30

08.00 - 14.00 
Kjötiðnaðarmaður ársins

Verðlaunaafhending kl. 17.00

16.00 - 17.00  
Keppni í grænmetisréttum

Verðlaunaafhending kl. 17.30

08.00 - 17.00  
Chef of the Year - 

Matreiðslumaður ársins

Verðlaunaafhending kl. 17.30

08.00 - 17.00  
Íslandsmeistari í framreiðslu

Verðlaunaafhending kl. 17.30

Sunnudagurinn 21. apríl 

11.00 - 18.00 
Opnunartími sýningarinnar

11.00 - 17.00  
Sýning bakaranema

11.00 - 12.00
Eggjakökukeppni

Verðlaunaafhending kl. 12.30

13.00 
Afhending sveinsbréfa 

11.00 - 12.00
Súpukeppni

Verðlaunaafhending kl. 15.30

14.00 - 15.00 
Vínþjónn Íslands í 
ítölskum vínum

Verðlaunaafhending kl. 16.00

08.00 - 17.00
Nordic Chef of the year  

Verðlaunaafhending kl. 17.00

Dagskrá MATUR 2002
Dagana 19. - 21. apríl
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08.00 - 14.00 Nemakeppni í matreiðslu

Keppt er í eftirfarandi:
a) forréttur  fyrir 9 manns - hráefni bleikja
b) aðalréttur fyrir 9 manns - hráefni kjúklingur
c) eftirréttur fyrir 9 manns - jarðarber og súkkulaði
d) skriflegt, fagtengt próf

Keppendur:
1. Eyjólfur G. Ingólfsson Hótel Saga
2. Sveinbjörn Ingi Þorkelsson Perlan
3. Sigurður R. Ásgeirsson Hótel Saga
4. Elvar Már Torfason Lækjarbrekka
5. Róbert Hasler Aðalsteinsson Hótel Saga

Keppnir matreiðslu- og framreiðslu-
nema ársins 2002 í Smáranum

08.00 - 14.00 Nemakeppni í framreiðslu

Keppt er í eftirfarandi:
a) blanda tvo óáfenga og tvo áfenga drykki 
b) dekka upp og skreyta  6 manna veisluborð 

- sérvalið þema 
c) keppt í eldsteikingu (flambering) 

og fyrirskurði (transering)
d) blómaskreytingu
e) vínþekkingu
f) skriflegt, fagtengt próf

Keppendur
1. Sveinn Sævar Frímannsson Hótel KEA
2. Bjarnheiður Hauksdóttir Hótel Holt
3. Ingvar Christiansen Perlan
4. Elvar Már Arnarson Einar Ben

Verðlaunaafhending er kl. 16.30 á föstudeginum
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Klakaskurðarmeistari ársins
Ásýningunni MATUR 2002  verð-

ur í fyrsta skipti keppt um titil-
inn Klakaskurðarmeistari ársins. 
Klakaskurður er listgrein sem hef-
ur rutt sér til rúms hér á landi á
undanförnum árum. Mest eru
þetta matreiðslumenn sem hafa
lagt þetta fyrir sig og má segja að
Hilmar B. Jónsson matreiðslu-
meistari hafi rutt brautina fyrir þá
sem nú eru að glíma við þessa
skemmtilegu iðju. 
Keppnir af þessu tagi þekkjast
víða erlendis og hafa Íslendingar
tekið þátt í slíkum keppnum á
Grænlandi og í Kanada.
Keppendur fá tvo klaka til að
spreyta sig á og vegur hvor þeirra
150 kg. Þeir hafa síðan 3 klst. til
að ljúka við listaverkið. Dómarar
verða 3 og er dæmt eftir ákveðnum
reglum. Einnig er hægt að fá upp-
lýsingar um keppnina á
www.freisting.is 
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Meistarafélag kjötiðnaðarmanna
heldur nú í sjötta sinn fag-

keppni kjötiðnaðarmanna undir
nafninu „Íslenskir kjötdagar“.
Keppnin er haldin nú sem áður í
tengslum við matvælasýninguna
„Matur 2002“ dagana 
18. - 21. apríl. 
Keppt verður í sex flokkum en þeir
eru eftirfarandi: hráar og soðnar
kjötvörur, hráverkaðar vörur, soðn-
ar matar- og áleggspylsur, kæfur og
paté, blóðpylsur, sultur og slátur og
síðasti flokkurinn inniheldur  sér-
vörur og nýjungar.
Keppnin fer þannig fram að hver
kjötiðnaðarmaður sendir inn vörur
með nafnleynd til keppninnar. Hver
kjötiðnaðarmaður hefur heimild til
að senda eina vöru inn í hvern
flokk. Dómarahópur dæmir vöruna
eftir faglegum gæðum hennar. Allar

vörur byrja með fullt hús stiga eða
50 stig. Dómarar leita síðan að öll-
um hugsanlegum göllum. Við hvern
galla sem finnst, fækkar stigum. Með
þessu fyrirkomulagi geta margar
vörur fengið verðlaun, gull, silfur
eða brons.
Titilinn „Kjötmeistari Íslands 2002“
hlýtur sá kjötiðnaðarmaður sem fær
flest stig samanlagt úr öllum flokk-
um og hefur Elvar Óskarsson frá
KEA unnið síðustu tvær keppnir.
Veitt eru verðlaun fyrir bestu vör-
una í hverjum flokki fyrir sig.
Einnig er athyglisverðasta nýjungin
valin úr innsendum vörum.
Búgreinafélögin koma að þessari
keppni hver með sínum hætti. Land-
samband kúabænda veitir sérstök
verðlaun fyrir athyglisverðustu nýj-
ungina úr nautakjöti. Landsamtök
sauðfjárbænda veita þeim kjötiðn-

aðarmanni sem flest stig hlýtur fyrir
innsendar vörur úr lambakjöti sér-
stök verðlaun. Félag kjúklinga-
bænda veita verðlaun fyrir bestu
vöruna unna úr alifuglakjöti en sami
háttur er hafður hjá Svínaræktarfé-
lagi Íslands. Kjötframleiðendur hf.
veita verðlaun fyrir bestu vöruna
unna úr folalda- eða hrossakjöti. 
Yfirdómari verður sem fyrr Jens
Munch, kjötiðnaðarmeistari í Dan-
mörku. Hann er einnig formaður
Danska slátrarameistarasambands-
ins. Einnig kemur dómari frá
Bandaríkjunum en hann er inn-
kaupastjóri kjötvöru hjá öflugri
verslunarkeðju sem sérhæfir sig í
hágæðamatvörum.
Nánari upplýsingar fást hjá ritara
keppninnar Val Norðra í gegnum
netfangið valur@iti.is eða í síma 570-
7100.

Íslenskir kjötdagar
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Matreiðslumaður ársins er nú
haldinn í 8. sinn hér á Ís-

landi. Það er ánægulegt að sjá
hvað matreiðslumenn sem tekið
hafa þátt í þessari keppni hafa
aukið hróður sinn og síns veit-
ingahúss á jákvæðan og upp-
byggilegan hátt. Í forkeppninni
að þessu sinni tóku 12 keppend-

ur þátt og það sýnir hve mikill á-
hugi er fyrir þessari keppni. Í
úrslitum taka fimm fagmenn þátt
og ljóst að það verður hörð
keppni því allir eru þeir góðir
fagmenn og metnaðarfullir. Að
þessu sinni sjá  aðeins erlendir
dómarar  um dómgæslu og koma
þeir víða að.

MATREIÐSLUHELGIN OKKAR

Klúbbur matreiðslu-
meistara og félag
matreiðslumanna
hafa tekið að sér að
sjá um allar mat-
reiðslukeppnir á
sýningunni Matur
2002. Samstarf á
milli greinanna er
að aukast og það er
greinilegt að allir
vilja leggjast á eitt
við að styrkja fag-
greinarnar sem
heild. Verkefni af
þessu tagi teljum
við mikilvægt tæki-
færi til þess að
styðja við bakið
hvor á öðrum og
sameinast um að
auka hag grein-
anna. Samstarf
greinanna er einnig
mikilvægt til þess
að draga ungt fólk
að greinunum og
byggja upp um-
fangsmeiri fagþekk-
ingu í greinunum. 

MMaattrreeiiððsslluummaaððuurr  áárrssiinnss  22000022

Nafn
Árni Þór Jónsson

Fæðingardagur 
23.05.1974

Vinnustaður 
Veitingahúsið Perlan

Námsstaður 
Veitingahúsið Perlan, 
útskriftarár 2001

Fyrri vinnustaðir 
Veitingahúsið Perlan

Áhugamál 
Nátúrulífsljósmyndun

Uppáhalds réttur og eða hráefni 
Ein með öllu nema hráum

Lífsmottó 
Bleikt er betra en brúnt

Nafn
Lárus Gunnar Jónasson

Fæðingardagur 
17.01.1978

Vinnustaður
Apótek bar og grill

Námsstaður 
Lækjabrekka

Fyrri vinnustaðir 
Hótel Holt, P.Gufre í Bordeaux,
Westren Riperen í Gautaborg

Áhugamál 
Fótbolti

Uppáhalds réttur og eða hráefni 
Kryddjurtir úr íslenskri náttúru

Lífsmottó 
Ná hærra og þroskast

Þeir keppendur sem munu keppa um titilinn 
Matreiðslumaður ársins 2002 eru:
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Nafn
Einar Geirsson

Fæðingardagur
08.04.1972

Vinnustaður 
Tveir fiskar

Námsstaður 
Amma Lú 

Fyrri vinnustaðir 
Hard rock café, Hótel Borg, 
Hjá Sigga Hall

Áhugamál
Fótbolti

Uppáhalds réttur og eða hráefni
Fiskur og lamb í öllum útfærslum

Lífsmottó
Allt er hægt ef viljinn er fyrir
hendi

Nafn
Gunnar Karl Gíslason

Fæðingardagur
22.08.1977

Vinnustaður
Hjá Sigga Hall

Námsstaður
Fiðlarinn

Fyrri vinnustaðir
Hótel Holt, Christie´s, Saison,
Kommandanten

Uppáhalds réttur og eða hráefni
Lambaskanki brasseraður með
krón dilli með rótargrænmeti

Lífsmottó
Góður matur kemur ekki útaf
góðri uppskrift, heldur hugsuninni
á bakvið hana, hráefninu og með-
höndlun þess

Nafn
Ragnar Ómarsson

Fæðingardagur
04.07.1971

Vinnustaður
Hótel Holt

Námsstaður
Glóðin Keflavík

Áhugamál
Fjölskyldan, kokkurinn, 
fótboltinn

Uppáhalds réttur og eða hráefni
Kássan hennar Erlu

Lífsmottó
Alltaf að gera alla diska eins og
þeir væru fyrir myndatöku
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Keppnin um titilinn Íslands-
meistari í framreiðslu fer nú

fram í þriðja sinn. Fyrri keppnir
um þennan eftirsótta titil voru
haldnar á matvælasýningunum
Matur 1998 og 2000.

Keppnisformið verður með svip-
uðum hætti og í fyrri keppnum en
keppni í framreiðslu er í sífelldri

þróun og tekur mið af straumum
og stefnum í faginu og alþjóðlegum
reglum. 

Evert Víglundsson framreiðslu-
maður á Hótel Sögu sigraði árið
1998 og 2000. Hann keppir einnig
núna árið 2002 og á  því möguleika
á að vinna hinn glæsilega farand-
bikar, sem keppt er um, til eignar.

Samtals skráðu sjö keppendur sig
í keppnina en að lokinni forkeppni
taka fimm þátt í lokakeppninni sem
fer fram laugardaginn 20. apríl. 

Keppt verður í eldsteikingu, fyr-
irskurði, barmennsku, vínfræði,
borðdekkun og vinnu í sal.

Félag framreiðslumanna.

Íslandsmeistari í framreiðslu

Keppendur í keppninni um 
Íslandsmeistara í framreiðslu 2002

Nafn Evert Víglundsson

Fæðingardagur 06.10.72

Vinnustaður Hótel Saga

Námsstaður Hótel Saga

Námstími 1992-1995

Nafn Þorkell Freyr 
Sigurðsson

Fæðingardagur 21.12.74
Vinnustaður Perlan
Námsstaður Hótel Óðinsvé
Námstími 1991-1994

Nafn Sigmar Örn 
Ingólfsson

Fæðingardagur 22.09.71
Vinnustaður Hótel Holt
Námsstaður Fiðlarinn Akureyri
Námstími 1989-1992

Nafn Einar 
Kristjánsson

Fæðingardagur 14.10.80
Vinnustaður Grillið Hótel Sögu
Námsstaður Grillið Hótel Sögu
Námstími 1998-2001

Nafn Ágúst 
Guðmundsson

Fæðingardagur 03.07.72
Vinnustaður Glóbus/ Siggi Hall
Námsstaður La Primavera
Námstími 1994-1997
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Íslandsmeistarakeppni 
í kökuskreytingum

Íslandsmeistarakeppni í
kökuskreytingum verður

haldin í sjötta sinn á sýning-
unni Matur 2002. Keppnin er
samvinnuverkefni BSFÍ,
LABAK og Klúbb bakara-
meistara.
Það er enginn vafi að þessi
keppni hefur aukið áhuga,
bæði fagmanna og annarra á
köku- og brauðgerð síðastliðin
ár, sem glöggt má sjá á því
framboði sem almennt er orðið
í bakaríum í dag. Það hafa
líka mun fleiri bakarar og
kökugerðarmenn reynt að sér-
hæfa sig á ýmsa vegu sem glög-
gt má sjá, s.s. með því að
sækja viðbótar þekkingu til
Frakklands, Þýskalands,
Danmerkur og fleiri staða.
Einnig hefur fagleg kennsla, í
okkar glæsilega skóla þ.e. Hót-
el- og matvælaskólanum í

Kópavogi,verið mun skemmti-
legri og kröfuharðari. Þátttak-
endur eru 4 í ár sem er með
því fæsta sem gerist. Það eru
ýmsar ástæður  fyrir því, sem
óþarft er að tíunda hér, en bú-
ast má við mjög jafnri og
harðri keppni, því aðeins einn
nýliði er í hópnum, og er hann
sá fyrsti sem útskrifast frá
H.M.K. sem tekur þátt í þess-
ari keppni. Keppnin gengur út
á það að keppendur eiga að út-
búa 30 manna veisluborð, sem
saman stendur af tertu,
konfekti og kransaköku. Þar
sem bragð og útlit eru höfuð-
atriði, en einnig fagleg vinnu-
brögð. Keppendur fá tólf tíma
þ.e. 2x6 tíma til þess að útfæra
herlegheitin, þar sem allt þarf
að gera á staðnum fyrir augliti
dómara og gesta sýningarinnar,
setur það vissulega pressu á

keppendur, en það gerir
keppnina mjög áhugaverða fyr-
ir áhorfendur að geta fylgst
með allan tímann. 

KRANSAKAKA ÁRSINS. 
Þetta er ný keppni, sem verður
haldin í tengslum við sýning-
una.  Allir nemar og sveinar í
bakara- eða kökugerð geta tek-
ið þátt í þessari keppni.
Keppnin er þess eðlis að menn
skila inn fullunnu kransaköku-
bakverki sem dæmt verður eft-
ir útliti, nýjung og fleiru.

Keppendur í 
kökuskreytingakeppni.

Ásgeir Sandholt
Sandholt Laugarvegi

Hafliði Ragnarsson
Mosfellsbakarí

Ásgeir Magnússon
Þórsbakarí

Eggert Jónsson
Kökubankinn



um gott frí
í sólinni

um skemmtilegan
veiðitúr

um minna
vinnuálag

matreiðslumenn eiga sér
líka drauma...

vörurnar frá ÍSBERG gera þér kleift
að láta drauma þína rætast

ClimaPlus Combi
hinn nýi heimsstaðall

®
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Fagkeppnir í kjötskurði.
Félag íslenskra kjötiðnaðar-

manna heldur tvær veglegar
keppnir í kjötskurði fyrir  kjötiðn-
aðarnema og kjötiðnaðarsveina. 

Þessar keppnir eru settar þannig
upp að þær reyna verulega á hug-
myndaflug keppenda og hæfni í
skurði.  Keppni kjötiðnaðarsveina
er byggð upp með þeim hætti að

þeir vita ekki hvaða verkefni þeir
fá fyrr en keppnin hefst. Kjötiðn-
aðarnemarnir fá heilan lambs-
skrokk til að vinna úr en hafa
frjálsar hendur um alla úrvinnslu. 

Veitt verða verðlaun fyrir þrjú
efstu sætin. Sigurvegarinn í nema-
keppninni fer til  Herning á Jót-
landi og keppir sem fulltrúi Íslands

á Norðurlandamóti kjötiðnaðar-
nema. 

Mikil gróska er í kjötiðnaðar-
greinum og þessar keppnir verða
mjög áhugaverðar. Við eigum mjög
snjalla fagmenn í kjötiðnaði og á
sýningunni gefst kjörið tækifæri til
þess að fylgjast með frábærri
keppni.

Bergþór Pálsson
Kjötbankinn 

Þórður Jóhann
Guðmundsson
Krás

Ari Arnarson
S.S.

Aðalsteinn 
Sigurgeirsson
Ferskar Kjötvörur

Aðalbjörn 
Jónsson
Kjötsmiðjan

Björn H. 
Karlsson
S.S.

Örvar Sær 
Gíslason
Kjötbankinn

Marteinn 
Sigurðsson
Kjötsmiðjan

Arnór 
Blomsterberg
Nýkaup

Jóhann Gunnar
Guðmundsson
S.S.

NEMAR KJÖTIÐNAÐARMENN






