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Inngangur

Fiskveidiarid 2004/2005 var fyrst skradur makrilafli i islenskri [6gsogu, sidan pa hefur hann aukist fra
ari til ars eda pangad til pak var sett & veidarnar fiskveidiarid 2008/2009 en pa matti veida 100
busund tonn af makril med norsk-islensku sildinni i islenskri [6gségu. Makrillinn hefur adallega veidst i
juli og agust vid strendur islands en sumarid 2009 byrjudu islensku skipin ad fa makril med sildinni {
juni og veiddu makril fram i september.

Steersti hluti aflans hefur farid i braedslu en mun meiri verdmaeti eru fyrir makril til manneldis en til
fiskmjolsframleidslu og pess vegna eru miklir hagsmunir félgnir i pvi ad finna leidir til ad koma honum
audveldlega til frystingar i landi eda um bord i vinnsluskipum. Fyrsta skrefid i vinnslu & makril er ad
steerdaflokka hann og flokka hann fra 6drum tegundum, til ad pad sé mogulegt parf ad afla frekari
upplysinga um makril og préa adferdir til flokkunar. Med pvi méti ma byggja upp gagnagrunn um
veidistadi, formlogun, pyngd, kyn og fitu- og vatnsinnihald makrilsins sem veidist med norsk-islensku

sildinni & islandsmidum. Fyrstu drég ad peim grunni eru kynnt i pessari skyrslu.



Framkvaemdalysing

Sofnun syna
Utbunar voru vinnureglur fyrir synatdku & makril um bord i veidiskipunum, starfsmadur Matis

skipulagdi synatoku fyrir makrilinn en eftir pad sau starfsmenn skipsins um synatdkuna og komu med
synin i land til maelinga. Makrilsynum var safnad ur skiljara uppda dekki a veidiskipunum um leid og
aflanum var dzlt um bord, synin voru tekin i 40 kg korfu og fryst i blokkir sem sidan var pakkad i

oskjur.

Mynd 1 — Skiljari (synatékustadur)

A mynd 1 sést skiljari par sem makrilsynum var safnad. begar aflanum var dzelt um bord var honum
deelt i gegnum skiljarann til ad skilja sjéinn sem dzelist med fra aflanum. Eftir ad aflanum hafdi verid

deelt i gegnum skiljarann fér hann i safnker 4dur en aflinn var unninn eda hann settur beint i lest.

Gudmundur VE, Huginn VE og Alsey VE voru fengin til ad safna synum sumrin 2008 og 2009,
Gudmundur VE og Huginn VE eru vinnsluskip sem frysta aflann um bord en Alsey VE keelir einungis
aflann um bord. A 6llum skipunum &tti ad taka syni einu sinni { viku, 20 fiska i hvert skipti, og frysta.

Synum var safnad austur af landinu.



Tafla 1 — Synatokustadir fyrir makril sumarid 2008

Numer |Dagsetning| Stadsetning
1 4.7.2008 | 63°58N 11°50V

5.7.2008 | 64°11N 11°16V

3 7.7.2008 | 64°22N 11°46V

4 7.7.2008 | 64°31N 12°26V

5 8.7.2008 | 64°33N 9°34V

6 8.7.2008 | 65°06N 9°04V

7

8

9

10.7.2008 | 65°09N 9°17V
10.7.2008 | 64°06N 9°09V
11.7.2008 | 64°08N 8°58V
10 12.7.2008 | 64°40N 07°18V
11 14.7.2008 | 65°12N 11°05V
12 14.7.2008 | 65°15N 10°30V
13 21.7.2008 | 66°24N 07°30V
14 22.7.2008 | 65°42N 11°12V
15 28.7.2008 | 64°24N 10°50V
16 28.7.2008 | 64°18N 08°39V
17 4.8.2008 | 66°20N 08°20V
18 10.8.2008 | 65°39N 08°09V
19 12.8.2008 | 64°23N 09°02V
20 21.8.2008 | 66°05N 07°37V

Mynd 2 — Synatokustadir fyrir makril sumarid 2008 — Numer reita merkja timar6d



Tafla 2 — Synatokustadir fyrir makril sumarid 2009

Numer |Dagsetning| Stadsetning
1 19.6.2009 |63°12N 11°28V

24.6.2009 | 63°56N 10°04V

3 25.6.2009 | 64°25N 11°44V

4 26.6.2009 | 64°23N 12°12V

5 27.6.2009 | 63°42N 11°28V

6 28.6.2009 | 63°28N 13°05V

7

8

9

28.6.2009 | 63°49N 12°39V
5.7.2009 [63°18N 11°38V
14.7.2009 | 69°17N 13°55V
10 26.7.2009 | 65°17N 10°08V
11 6.8.2009 [67°34N 15°20V
12 15.8.2009 |67°12N 12°30V
13 23.8.2009 | 65°21N 9°26V
14 6.9.2009 | 65°27N 7°01V
15 15.9.2009 | 66°54N 11°06V
16 15.9.2009 | 65°39N 13°02V

Mynd 3 — Synatokustadir fyrir makril sumarid 2009 — Numer reita merkja timar6d



Synin voru sidan send til Matis i Vestmannaeyjum eda starfsmadur Matis i Eyjum sotti synin um bord
begar skipin komu i land i Eyjum. bessi syni voru formmaeld, vigtud og kyngreind. Hvert syni til
maelinga a vatns- og fituinnihald var Utbuid ar fimm fiskum sem voru hakkadir saman og syni tekid ur
bléndunni. Einnig voru tekin syni um bord i Alseynni sumarid 2008 pegar verid var ad landa, i peim
synum var fita, vatn, salt og TVN meaelt, pad var gert til ad fa visbendingar um hve lengi veeri haegt ad
geyma aflann um bord ef reynt verdur ad frysta makrilinn i landi. Einnig voru settir TidbiT v2
hitanemar fra Onset, i lestina & Alseynni sem synin voru tekin Ur til ad haegt veeri ad fylgjast med

kaelingunni.

Formmaelingar

Gerdar voru formmaelingar 4 makrilnum en pad eru maelingar a l6gun hans, formmaelingarnar munu
gagnast vid ad leysa vandamal sem fylgja pvi ad flokka makrilinn fra sildinni.
Meelt var:

Heildarlengd; lengd fra trjonu ad aftasta hluta spordsins.

Stadallengd; lengd fra trjonu ad spordi (ad geislum).

Hauslengd; lengd fra trjdonu aftur fyrir talknalok.

Bollengd; lengd fra talknaloki ad rauf.

Stirtla; lengd fra rauf aftur fyrir spord.

Breidd; mesta breidd fisksins.

Haed; mesta haed fisksins.

Ummal; mesta ummal fisksins.

bpyngd; pbyngd fisksins.

stirtla ﬁ—hnﬂengd-
@M\

—heildatlengd
—stadallengd

hed

hausletgd hraidd



Kyngreining
Kyn makrilsins var greint en til pess parf ad opna hann og skoda aexlunarfeerin. £xlunarfaeri hrygna
eru pykkari og aedarikari en haenga.

Mynd 4 — Axlunarfaeri makrils

A mynd 4 sjdum vid makril sem buid er ad rista upp og sxlunarfaerin hafa verid tekin ut, petta er gert
til ad kyngreina hann.

Efnamaelingar
Vatnsinnihald (g/100g) var metid ut fra massatapi vid purrkun synis i fjérar klukkustundir vié 103 + 2

°C (ISO 6496, 1999). Saltmagn i synum var maelt med pvi ad maela klorid med syrusudu ur hkkudum
synunum med vatni samkvaemt adferd AOAC ed. 17 from 2000 no. 937.09. TVN (TVB-N) greining
var framkveemd med beinni eimingu i bdrsyru (Gerhardt TVN, Kjeldalh-type distillator). Syran var

sidan titrud med 0,1M H2S04 lausn (Malle and Tao (1987).

QIM- skali
QIM-geedastudulsadferdin felur i sér ad hver geedapattur, s.s. lykt af tdlknum og litur augna, er

skradur sérstaklega og gefin einkunn fra 0 til 2 eda 0 til 3 eftir vaegi pattarins. Einkunnirnar eru svo
lagdar saman i heildareinkunn, svonefndan gaedastudul, og fylgir hann beinni linu eftir geymslutima i

is. (Martinsddttir E, Sveinsdéttir K, Luten J, Schelvis-Smith R, Hyldig G. 2001)



Fimm makrilar voru metnir med QIM-gaedastudli. Aferd og utlit fisksins var metid, p.e. hve gljdandi
rodid er, hvort pad sé bléd a talknalokunum, hve stift fiskholdid er, hvort gét eru komin & kvidinn og
hvernig lykt er af fiskinum. Augun voru metin med tilliti til glijda og forms og einnig voru talknin metin

med tilliti til litar og lyktar.

Flokkun

Til a0 haegt sé ad vinna makril um bord i islenskum fiskiskipum purfa pau ad vera buin dkvednum
bunadi, fyrst parf ad vera til stadar flokkari sem flokkar makrilinn fra sildinni en Style flokkarar, fra
Style International i Gardabae, hafa reynst vel i peim efnum en einnig er unnt ad steerdarflokka
makrilinn i peim banadi. bad parf ad breyta hefdbundinni vinnslulinu sem notud er fyrir vinnslu og
frystingu & sild pannig ad haegt verdi ad hausa og slégdraga makrilinn 48ur en hann er frystur.
Markadurinn vill helst fa hausadan og slégdreginn makril, enda er geymslupol hans mest pannig.

begar flokka @ makril med Style-flokkara flytja flokkunarrasir hraefnid nidur a feeribénd og er vidd
bandanna stillanleg, svokalladar greidur eru notadar til ad halda flokkunarrasunum i sundur en til eru
baedi sildargreidur og makrilgreidur. bPegar einungis makrill er unninn Ur sildarbléndudum afla eru
makrilgreidurnar notadar og dettur sildin pa strax nidur 4 feeriband sem fer med hana i lest til
bradslu en makrillinn dettur seinna nidur a feeribond sem flytja hann til vinnslu, po flokkast mjog
smar makrill med sildinni. Heegt er ad vinna badi makril og sild samtimis en pa parf ad breyta
greidunum, sildin dettur pd nidur 34 fyrstu feeribondin sem flytja hana inna vélar sem vinna hana en

makrillinn & 6ftustu feeribdondin og vinnslan er pvi adskilin.



Nidurstodur

Greining syna

Hlutfallsleg skipting & makril var nokkud breytileg eftir heildarlengd peirra. Minnstu makrilarnir sem
komu med synunum voru 29 cm en peir nddu pé ekki 1% af heildarfjélda makrils sem teknir voru sem
syni (Mynd 5). Langmest var af makril sem var 35-39 cm. Makrill sem var 40 cm eda lengri var 19% af
heildarfjélda syna, staerstu synin voru 44 cm ad lengd og voru 1% af heildarfjoldanum.

Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir heildarlengd
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Mynd 5 — Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir heildarlengd

Léttustu makrilarnir sem komu med synunum voru milli 200 og 300 gromm en pau syni voru pé ekki
nema 3% af heildarsynafjoldanum (Mynd 6 — Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir pyngd

6). Langflest syni voru & bilinu 300 — 599 grémm eda 84% af heildinni, p6 voru hlutfallslega flest syni
400-499 gromm eda 33%. Pyngstu synin voru yfir 700 gromm og var pad pyngsta 790 gromm, hlutfall
syna yfir 700 gromm var 2%.



Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir pyngd
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Mynd 6 — Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir pyngd

Makrillinn sem unninn var 8 Gudmundi VE og Huginn VE var hausskorinn og sleegdur og pvi skiptir
hauslengdin mali vid ad finna bestu stillinguna fyrir hausskerann. Af synunum voru 92% med
hauslengd 8 og 9 cm (Mynd 7 — Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir hauslengd

7). Syni med hauslengd 7 cm var taeplega 1% af heildinni og syni med hauslengd 10 cm voru 7%.

Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir hauslengd
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Mynd 7 — Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir hauslengd

Haed fisks var maeld med skifmali. Fiskar sem voru med minni haed en 5 cm voru innan vid 1% af
synunum (Mynd 8). Flest synin voru 6,0-6,9 cm 4 haed eda 57%. Mesta had syna var 7,8 cm.



Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir mestu haed fisksins
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Mynd 8 — Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir mestu haed fisksins

Breidd fisks var einnig maeld med skifmali. Fiskar sem voru med minni breidd en 4 cm voru 1% af
synunum (Mynd 9). Flest synin voru 4,0-4,9 cm 4 haed eda 53%. Af synunum voru 98% milli 4,0 og 5,9

cm a breidd. Mesta breidd syna var 6,5 cm.

Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir mestu breidd
fisksins
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Mynd 9 — Hlutfallsleg skipting makrilsyna eftir mestu breidd fisksins

Vid kyngreiningu kom i ljés ad haengar voru haerra hlutfall af aflanum eda 72% haengur og hlutfall

hrygnu pvi 28% (Mynd 10).
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Hlutfallsleg kynskipting makrilsyna
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Mynd 10 — Hlutfallsleg kynskipting makrilsyna

Fituinnihald synanna var 18 - 31%. Vatnsinnihald synanna var 53 — 63%. burrefnisinnihald synanna
var 11 —23% (Toflur 3 og 4).

Tafla 3 — Efnainnihald makrilsyna sumarid 2008 Tafla 4 — Efnainnihald makrilsyna sumarié 2009
Veididagur | Fita (%) |Vatn (%) | burrefni (%) veididagur | fita (%) |vatn (%) | purrefni (%)
7.7.2008 |21 61 19 19.6.2009 |22 61 18
12.7.2008 |27 55 18 28.6.2009 |22 60 18
14.7.2008 |25 57 18 5.7.2009 |18 63 20
21.7.2008 |25 58 17 14.7.2009 |24 59 17
22.7.2008 |22 60 18 26.7.2009 |27 56 17
26.7.2008 |31 58 11 6.8.2009 |23 54 23
28.7.2008 |27 56 17 15.8.2009 |27 60 13
28.7.2008 |27 56 17 23.8.2009 |30 53 17
4.8.2008 |24 59 17 6.9.2009 |21 62 18
12.8.2008 |31 54 16 15.9.2009 |26 57 17
21.8.2008 |26 56 18 15.9.2009 |20 62 18

Magn salts og TVN i synum var melt fimm sinnum yfir sumarid 2008. Saltmagn i synunum var i
flestum tilfellum 0,3% en for i einu tilfelli i 0,4% (Tafla 5). TVN var 24-35 mg N/100g. TVN er

magngreining 4 reikulum bdsum og er ein algengasta adferdin til ad meta gadi og ferskleika
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sjavarafurda. Fituinnihald peirra syna var 21 - 29% og vatnsinnihald synanna var 55 — 60%.

purrefnisinnihald synanna var 16 — 22%.

Tafla 5 — Magn TVN og salts i makrilsynum sumaridé 2008

TVN
Veididagur | Londunardagur | Fita (%) |Vatn (%) | burrefni (%) |Salt (%) | (mg N/100g)
7.7.2008 |8.7.2008 21 60 19 0,3 30
19.7.2008 |22.7.2008 23 60 16 0,4 30
29.7.2008 |30.7.2008 23 55 22 0,3 24
31.7.2008 |7.8.2008 27 56 17 0,3 35
14.8.2008 | 16.8.2008 29 55 16 0,3 33

Vid skynmat & makrilnum var notadur skali sem byggdi 8 QIM-ferskleikamati fyrir sild en buid var ad
adlaga hann ad makril. Makrillinn fékk i einkunn gaedastudul fra 7 til 11 (Tafla 6). Mest er haegt ad fa
20 i einkunn en best er ad fa 0. Pad sem haekkadi einkunnina mest var bléd 34 talknalokum sem var
toluvert (30-50%) og lykt sem var ekki mjog fersk. Makrillinn hafdi verid 3 daga i kaelilest og hitastigid
i lestinni sveifladist fra -1° til 4°C.

Tafla 6 — Nidurst6dur skynmats a makrilsynum sumarid 2008

QlM-ferskleikamat fyrir sild

Alsey VE Utlit, aferd Augu Talkn Gaeda-
veidid. I6ndunard. | syni | Lengd | byngd | Rod | BI&d talknl. | Aferd | Kvidur | Lykt | Gljai | Form | Litur | Lykt | studull
19.7.2008 | 22.7.2008 | 1 38 648 |1 2 1 0 >1 |1 1 0 >1 [>8
19.7.2008 | 22.7.2008 | 2 37 602 |1 2 1 1 <2 |1 1 0 <2 |<11
19.7.2008 | 22.7.2008 | 3 36 592 |1 2 1 1 <2 |1 1 0 <2 |<11
19.7.2008 | 22.7.2008 | 4 33 406 |1 2 1 1 2 1 1 0 2 11
19.7.2008 | 22.7.2008 | 5 32 345 |1 1 1 0 >1 |1 1 0 >1 [>7

Flokkun

par sem vidd bandanna & flokkurunum er stillanleg pa flokkast fiskurinn eftir mestu breidd/pvermali
fisksins. pratt fyrir mismunandi heildarlengd er breiddin svipud a milli syna, einungis 1% synanna voru
minni en 4 cm a breidd og 1% var breidara en 6 cm, 98% synanna voru pvi milli 4 og 6 cm breid. bPegar
algengasta lengd fiska var skodud m.t.t. medalbreiddar (Tafla 7) kom i ljés ad medalbreidd fiskanna

var 4,6 cm til 5,1 cm.
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Tafla 7 — Medaltal breiddar eftir algengustu lengd (cm)

lengd breidd
35 4,6
36 4,7
37 4,9
38 5,0
39 51

Medalbreidd algengustu heildarlengdar makrils sem veidist i islenskri |6gsdgu er ndlaegt pvi ad vera
linuleg (Mynd 11) auk pess er medalhauslengd 4 maéti algengustu heildarlengd makrils einnig nalaegt

bvi ad vera linuleg (Mynd 12).
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Mynd 12 — Medalhauslengd a méti heildarlengd
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Mynd 13 — Flokkari fra Style um bord i vinnsluskipi
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Umraeda

Mikilveegt er ad geta flokkad makrilinn fra norsk-islensku sildinni pegar vidkomandi tegundir veidast
saman til ad skapa sem mest verdmeeti Ur aflanum i stad pess ad senda stdéran hluta af
makrilblondudum sildaraflanum i braedslu. Fjélmargar tilraunir hafa verid gerdar med flokkun
tegundanna og hafa peer gengid vel, hvort sem um er ad raeda vinnslu @ annarri tegundinni eingéngu
eda badum i einu.

A Gudmundi VE og Huginn VE eru notadir Style-flokkarar, flokkunarrasir flytja hraefnid nidur a
feeribond og er vidd bandanna stillanleg. Til ad haegt sé ad stilla flokkarana eins og best verdur a kosid
koma fyrrgreindar meelingar ad gédum notum. Einnig skipta maelingarnar a hauslengdinni mali par
sem hausskerinn er stilltur sérstaklega fyrir makrilinn. bad kom a dvart ad i langflestum tilfellum var
haus makrilsynanna 8 og 9 cm p6 ad fiskurinn sjalfur veeri mjog misjafn ad lengd.

i synunum sem voru maeld fyrir TVN, til ad meta gaedi peirra og ferskleika, voru nidurstédurnar 24-35

mg N/100g en vidmidin fyrir hrdefni i hagaedamjol er <50 mg N/100g.

bakkir fa Eypér Hardarson hja isfélagi Vestmannaeyja og Pall Gudmundsson hja Huginn ehf fyrir
beirra adkomu ad verkefninu, einnig vil ég pakka dhéfnum Alseyjar VE, Gudmundar VE og Hugins VE

fyrir peirra vinnu vid synatokur. AVS rannséknasjédur i sjdvaratvegi feer pakkir fyrir veittan styrk.
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