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Formali

NU eru lidin 26 ar fra pvi ad matvaelarannséknir hofust a Keldnaholti. Upphaf starf-
seminnar ma rekja til 1. jantar 1977 en péa var hleypt af stokkunum samstarfsasetlun
um matvaelarannsoknir med studningi Kellogg stofnunarinnar i Bandarikjunum. pad
var einkum fyrir atbeina Dr. Bjorns Sigurbjérnssonar, paverandi forstjéra RALA og Dr.
Jons Ottars Ragnarssonar, sem pa var nykominn heim ur framhaldsnami, ad pad
tékst ad koma feedudeild RALA a laggirnar. Studningur Kellogg stofnunarinnar dugdi
til ad rada starfsfolk, pjalfa pad og koma upp goédri adstodu til efnarannsdkna.
Styrkurinn var jafnframt notadur til ad innrétta hasnaedi fyrir bufjarreektar-, jaréreektar-
og toélvudeild RALA. A fyrsta starfsari feedudeildar voru starfsmenn fjérir: Jén Ottar,
sem var deildarstjori, og auk hans pau Hannes Hafsteinsson, Gudjon Porkelsson og
buridur Porbjarnardéttir. Jon Ottar var deildarstjori til arsins 1986 en hann var
jafnframt doésent vid Haskola islands og byggdi upp namsbrautina i matvaelafreedi.
Gudjon borkelsson tok vid starfi Jons sem deildarstjori faeedudeildar og sinnti pvi starfi
til loka arsins 1997.

Matveelateeknideild 18nteeknistofnunar var stofnud arid 1983. Dr. Einar Matthiasson
var deildarstjori matveelataeknideildar fra upphafi til arsins 1992 en pa ték Dr. Hannes
Hafsteinsson vid. Faedudeild RALA og matveelataeknideild |&nteeknistofnunar voru
svo sameinadar arid 1998 i Matveelarannséknir Keldnaholti (Matra). Starfsemin er til
husa hja 18ntaeknistofnun en adstada er hja badum stofnunum. Starfsmenn vinna
verkefni jafnt fyrir landbunad sem matvaelaidnad. Forstddumadur Matra er Dr.
Hannes Hafsteinsson.

i tilefni af pvi ad aldarfjéréungur var lidinn fra upphafi starfseminnar var akvedié i
arsbyrjun 2002 ad taka saman allt utgefid efni fra upphafi og til loka ars 2002. bau
Elsa D6gg Gunnarsdottir og Olafur Reykdal hafa séd um pessa vinnu og er peim
bakkad vel unnid starf. Akvedid var ad safna einungis saman pvi efni sem gefié hefur
verid ut en sleppa 6llum éformlegum skyrslum, veggspjéldum og 68ru efni sem ekki
er adgengilegt a audveldan hatt. Alls eru um 426 verk i ritaskranni, par af eru 174
skyrslur, 106 greinar i innlendum ritum, 23 fréttabréf, 7 handbaekur, 42 skyrslur ur
alpjodlegum verkefnum, 38 ritryndar visindagreinar i erlendum visindaritum og 36
onnur verk a ensku. Starfsemi matveeladeilda a Keldnaholti hefur snuist um fleira en
pad sem kemur fram i pessari ritaskra. Margvisleg radgjof, voruproun og énnur vinna
fyrir fyrirtaeki skilar arangri po6tt pess sjai ekki stad i ritaskranni.

Auk pess sem morg ritanna eru adgengileg & bokasdfnum pa eru pau 6ll faanleg hja
Matra. Til pess ad audvelda peim sem ahuga hafa ad nalgast nidurst6dur matveela-
rannsokna sidasta aldarfjordunginn pa verdur ritaskra pessi einnig gefin at &4 heima-
sidu Matra (www.matra.is).

Reykjavik i mars 2003

Hannes Hafsteinsson
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Skyringar

Ritaskrain sem hér er birt nzer til starfsemi feedudeildar Rala, matvaelateeknideildar
I6ntaeknistofnunar og Matveaelarannsdkna Keldnaholti @ arunum 1977 til 2002.
Ritaskrar fra pessum arum voru sameinadar og Yfirfarnar og sidan var baett vid ritum
sem vantadi i skrarnar. Loks voru ritin flokkud i pa flokka sem hér koma fram i
efnisyfirliti. Eftirfarandi efni var fellt ut:

Rit sem ekki voru faanleg a bokaséfnum eda hja starfsmonnum Matra.
Skyrslur sem voru unnar fyrir fyrirtaeki og voru ekki faanlegar hja Matra.
Rit sem starfsmenn héféu skrifad i framhaldsnami.

Efni birt i dagblédum.

Lista yfir pau rit sem felld voru ut, var haldid til haga i sérstakri skra. Sémuleidis er til
skra yfir ritin eftir atgafuarum.

Flokkad er eftir fasdutegundum en ekki rannséknaadferdum par sem pad er haegt. |
kaflanum um lambakjét ma pvi finna nidurstdédur ar ollum verkefnum sem fjélludu
sérstaklega um pessa kjottegund. Upplysingar um lambakjot getur po6 verid ad finna
vidar, t.d. ef verkefni hefur fjallad um efnasamsetningu allra kjéttegunda. i pessari
skra er ritum radad fyrst eftir heiti hdfundar en sidan eftir arum pannig ad nyjustu ritin
koma fyrst.

i toflunni & naestu sidu eru upplysingar um fijdlda rita eftir arum og ritaflokkum.
Mismikil vinna getur legid ad baki skyrslum og pvi er samanburdur eftir arum ekki ad
Ollu leyti réttur. Aftur & moéti er edlilegt ad bera fjdlda ritryndra greina saman eftir
arum. Fjoldi utgefinna rita hefur vaxid a sidustu arum og nadi greinilegu hamarki arid
2001. Kennsluefni er ekki tekid med i toflunni en a fyrstu arum faedudeildar RALA var
umtalsvert efni skrifad fyrir kennslu i matveelafraedi vid Haskola islands og ma telja
bad i hundrudum bladsidna. Ahrif pessa efnis voru ekki sist pau ad audvelt vard ad
fjalla um viéfangsefnin a islensku enda voru nyyrdi smiéud eftir porfum.
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Fjoldi rita eftir arum og ritaflokkum.
Ritryndar
Greinar i Skyrslur ur| visinda- Annad
innlendum| Frétta- | Hand- alpjoadl. greinar a efni a

Ar | Skyrslur | ritum bréf | bakur | verkefnum | ensku" |ensku?| Alls
1977 1 1 2
1978 3 4 1 1 9
1979 2 1 3
1980 1 2 3
1981 3 2 1 6
1982 1 3 1 1 6
1983 2 3 5
1984 3 2 1 6
1985 4 3 4 11
1986 2 5 1 8
1987 4 3 3 10
1988 6 2 1 1 10
1989 1 6 2 1 10
1990 1 3 1 1 6
1991 8 1 5 14
1992 9 3 12
1993 12 8 1 1 1 2 25
1994 10 4 1 1 3 19
1995 7 2 2 1 8 20
1996 13 3 2 3 3 24
1997 11 7 2 5 1 26
1998 16 7 4 1 2 30
1999 10 11 1 7 2 5 36
2000 11 10 2 9 3 3 38
2001 19 8 4 1 11 9 1 53
2002 16 6 4 2 4 2 34
Alls 174 106 23 7 42 38 36 426

") Bokakaflar eru hér teknir med ritryndum visindagreinum.

2 Hér er einkum um ad raeda agrip i radstefnuritum.
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Ritaskra

1. Starfsemi

Gudjon borkelsson og Olafur Reykdal, 1991 Kynning & faedudeild. Rannséknastofnun
landbunadarins. Fréttabréf1, 4 bls.

Hannes Hafsteinsson, 1999. Matvaelarannséknir Keldnaholti. Mataraedi 1999: 27.

Helgi Felixson, 1998. New solutions for a changing world. Iceland Business 5 (2):12-13.
Matveelarannsoknir Keldnaholti, 2002. Starfsemi Matra a arinu 2001. Fréttabréf Matra 3 (1).
Matveelarannsoknir Keldnaholti, 2001. Starfsemi Matra a arinu 2000. Fréttabréf Matra 2 (1).
Matveelarannsoknir Keldnaholti, 2000. Kynning a verkefnum Matra. Fréttabréf Matra 1 (1).

Puridur Porbjarnardoéttir (ritstj.), 1978. Annual report on the food science program 1978. Fjélrit
Rala 44, 131 bls.

Puridur Porbjarnardattir (ritstj.), 1977. Annual report on the food science program. Fjélrit Rala
17, 264 bls.

2. Almennt efni

Elin Hilmarsdottir, Grimur Valdimarsson og Gudjon Porkelsson, 1989. Innlend matveelafram-
leidsla. I: Manneldi og neysla. Rit Heilbrigdis- og tryggingaraduneytisins 1/1989: 155-162.

Gudjon borkelsson, 1989. Innlend matvzaelaframleidsla - Landbunadur. i: Manneldi og neysla.
Rit Heilbrigdis- og tryggingaraduneytisins 1/1989: 171-178

Gudjon borkelsson, 1989. Rannsoknir & matveelum af landi og ur sjo. i: Manneldi og neysla.
Rit Heilbrigdis- og tryggingaraduneytisins 1/1989: 188-195.

Gudjon borkelsson og Einar Matthiasson, 1995. Animal derived food products of the next
years. Nordisk Jordbruksforskning 77 (2) : 56-59.

Gudmundur Orn Arnarson. 1997. Vida er haegt ad finna upplysingar um matvaeli & netinu.
Matur er mannsins megin 9: 21-22.

Gudmundur Gudmundsson, 2000. Gaedastyring i littum matveelafyrirtaekjum. Radunauta-
fundur 2000: 49-51.

Hannes Hafsteinsson, 2001. Nylidun starfsfélks i mjélkuriénadi - séé utanfra. Mjolkurmal
1/2001: 18.

Hannes Hafsteinsson, 2000. Beett gaedi - baett samkeppnishaefni. Radunautafundur 2000: 52-
54.

Jon Ottar Ragnarsson og Hulda Olafsdattir (ritstj.), 1983. Matvaelavinnsla a islandi. Radstefna
feedudeildar Rala 4.-5. desember 1982 um matveelavinnslu a Islandi. Fjélrit Rala 98, 284 bls.

Olafur Reykdal. 1997. Tryggja parf feeduframbod. Matur er mannsins megin 9: 7.
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Pyri Valdimarsdattir, 1993. Reglur og stadlar fyrir vistraena raektun. Radunautafundur 1993:
51-55.

3. Kjot
3.1 Efnasamsetning og hollusta

Jon Ottar Ragnarsson, 1985. Rannsékn & unnum kjétvérum. Arbok landbinadarins 1984:
184-198.

Jon Ottar Ragnarsson, 1977. Nitrate in processed meat. Fjélrit Rala 17: 172-173.

Jon Ottar Ragnarsson, buridur borbjarnardéttir og Hannes Hafsteinsson, 1978. Nitrat og nitrit
i faedu. |. Saltkjot. Fjélrit Rala 35, 20 bls.

Olafur Reykdal, 1986. Neeringarefni i kjoti. Arbok landbunadarins 1985: 281-285.

Olafur Reykdal, Agust O. Sigurdsson og Gudjon borkelsson. 1986. Efnagreiningar a kjoti
1984-1986. Fjélirit Rala 120, faadudeild 6. rit, 93 bls.

Olafur Reykdal, Gudjon borkelsson, Gardar Sigurporsson, Agust O. Sigurdsson, Elin Hilmars-
daéttir, Déréthea Johannsdéttir og Jéon Ottar Ragnarsson, 1984. Rannsékn & unnum kjétvérum.
Fjélrit Rala 106, 137 bls.

Valgerdur Asta Gudmundsdéttir, 1988. Unnar kjétvorur. Haskdli islands. Nemendaverkefni.
Skyrsla, 33 bls.

3.2 Kjotvinnsla og vorupréun

Gudjon borkelsson, 1996. Lambakjot - Véruproun. Markadssokn. Skyrsla, 4 bls. (Efni erindis
sem flutt var a adalfundi Landssambands saudfjarbaenda a Laugarvatni 18.8.1996).

Gudjon borkelsson,1996. Notkun hjupa og filma i islenskum kjotafurdum. Skyrsla, 6 bls. (Efni
fra Flair Flow-namskeidi a vegum Rf 29.-30.4.1996).

Gudjon borkelsson, 1995. Vinnslueiginleikar kjots. Lokaskyrsla til Rannis. 8 bls.

Gudjon borkelsson, 1993. Nyjar leidir vid sdltun og reykingu a hangikjoti. Lokaskyrsla il
Rannsdknarads rikisins, 23 bls.

Gudjoén borkelsson, 1990. Unnar kjétvorur. Reglur um innihald. Mataraedi 1990:15.
Gudjon borkelsson, 1989. Framleidsla @ unnum kjotvorum. Radunautafundur 1989: 226-240.

Gudjon borkelsson, 1987. Improving meat quality in Iceland. Nordisk Jordbruksforskning 69:
357-358.

Gudjoén borkelsson, 1987. Meyrnun a kjoti. Mataraedi 1987: 12-13.

Gudjon borkelsson, 1986. Kjétrannsoknir faedudeildar Rala. Arbék landbinadarins 1985: 267-
280.

Gudjon borkelsson, 1987. Pékkun & fersku kjéti i loftskiptar umbudir. Arbok landbunadarins
1986: 262-272.
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Gudjon borkelsson, 1986. Voruproun i kjétionadi. Mataraedi 1986: 12-14.
Gudjon borkelsson, 1983. Rannséknir & hangikjéti. Arbék landbunadarins 1982: 228-234.

Gudjon borkelsson og Oli bér Hilmarsson,1994. islenska kjétbokin - Handbok fyrir kjdtkaup-
endur. Reykjavik, Upplysingapjénusta landbunadarins, 85 bls.

Gudjoén borkelsson og Ragnheidur Hédinsdéttir, 1991. Vorulysingar fyrir unnar kjotvorur.
Fjolrit Rala 150, 46 bls.

Gugjon borkelsson og Ragnheidur Hédinsddttir, 1988. Nyjungar i Urvinnslu og medferd kjots.
Radunautafundur 1988, bls. 71-85 og Arbok landbtnadarins 1987: 302-314.

Gudjon borkelsson og Sigurgeir Hoskuldsson, 1994. Tilraunir med framleidslu @ endurmétudu
lambakjoéti. Skyrsla til landsambands saudfjarbeenda og Framleidnisjéds. 26 bls.

Gudmundur Orn Arnarson, Oli Pér Hilmarsson og Olafur Reykdal, 1999. Framleidsla &
natriumskertum matvaelum. Matra 99:07, 44 bls.

Gudmundur Gudmundsson og Oli bér Hilmarsson, 2000. Gaedakjétvérur byggdar & hollustu
og lagmorkun aukefna - Geedastadlar. Lokud skyrsla. Matra 00:08, 24 bls.

Ingibjérg Gunnarsdéttir og Olafur Unnarsson, 1997. Vérupréun - Lambasneidar. Unnid i
samstarfi vid Kjotidju K.p. a Husavik. Nemendaverkefni. Umsjon: Kristberg Kristbergsson,
Gudjon borkelsson og Gudmundur Stefansson. Skyrsla, 10 bls. og fylgiskjol.

Oli bor Hilmarsson, 1999. Verklysingar & urbeiningu hrossakjéts fyrir Evrépumarkad. Unnid
fyrir kjotframleidendur, 8 bls.

Ragnheidur Hédinsdéttir, 1991. Rannsdkn a unnum kjétvérum. Rannséknastofnun
landbunadarins. Fréttabréf 3, 4 bls.

Ragnheidur Hédinsdéttir, 1991. Voéruproéun og framsetning a lambakjéti. Rannséknastofnun
landbtnadarins. Fréttabréf 8, 4 bls.

Ragnheidur Hédinsdottir, Porgeir HI6dversson og Gudjon borkelsson, 1993. Endurmotad kjot.
Skyrsla til Rannsoknarads rikisins og Framleidnisjods landbunadarins, 25 bls.

Sigurgeir Hoskuldsson og Gudjon borkelsson, 1994. burrverkun a kj6ti. Samantekt. Skyrsla til
Fagrads i saudfjarreekt. 17 bls.

3.3 Slatrun og kjotmat

Gudjon borkelsson, 1998. Nytt gaedamat a kindakjoti. Radunautafundur 1998: 199-205 og Freyr
94 (2): 18-22.

Gudjon borkelsson, 1997. Greinargerd um nytt geedamat a kindakjoti. Skyrsla til landbunadar-
radherra, 10 bls.

Gudjoén borkelsson, 1997. Lenging slaturtima: Gaedamal og voérupréun. Radunautafundur
1997: 72-75.

Gudjon borkelsson, 1997. Utflutningur & fersku dilkakjéti i heilum skrokkum - Tilraunaslatrun
og tilraunapdkkun. Samanburdur a geymslupoli i hefdbundnum keeligami og loftskiptum
keeligami. Skyrsla, 3 bls.
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Gudjon borkelsson, 1988. Syrustig og geedamat a kjoti. Fjolrit fyrir namskeid i slaturhdasum.
10 bls.

Gudjon borkelsson, Andrés Johannesson, Bjorn Bjornsson, Gunnar Jénsson og Sigurdur
Einarsson, 1993. Endurskodun a mati a nauta-, svina- og hrossakjoéti. Skyrsla til landbunadar-
radherra i juli 1993, 20 bls.

Gudjon borkelsson og Elin Hilmarsdéttir, 1984. Tzeknirannsoknir haustié 1983. Afangaskyrsla
til framleidslurads landbunadarins. 20 bls.

Sigurgeir Porgeirsson, 1989. Skyrsla um fitu i dilkakjoti. Arbék landbunadarins 1988: 214-249.
(Auk Sigurgeirs unnu ad verkefninu Oli Por Hilmarsson, Gudjon Porkelsson, Stefan Sch.
Thorsteinsson, Ragnheidur Hédinsdéttir, Grimur Olafsson og Niels R. Gudmundsson).

3.4 Lambakjot

Alfonso, M., C. Sanudo, P. Berge, A. Fisher, D. Zygoyiannis, G. Thorkelsson and E. Piasan-
tier, 2001. Influential factors in sheep quality, acceptability of specific designations. I: Produc-
tion systems and product quality. Proceedings of a seminar. FAO-CIHEAM Network on
Sheep and Goats - Subnetwork Production Systems. Options Méditerranéennes. Serie A 46.
Bls. 19-28.

Berge, P., A. Sanchez, C. Sanudo, A. Fisher, C. Stamataris, E. Piasantier and G. Thorkels-
son, 2000. Variation in muscle composition between different commercial lamb types and
their consequences on meat texture. i: Proceedings of the 46™ International Congress of Meat
Science and Technology (ICOMST), Bueans Aieres, bls. 106-107.

Bergquist, Ylva, 1995. Den intramuskulara fetthaltens inverkan pa fettsyrasammanséattning
och sensorisk kvalitet i islandskt lammkott. Examensarbete. Institutionen fér Livsmedelsveten-
skap, Sveriges Lantbruksuniveritet, Department of Food Science. Uppsala. Publikation 28.

Bergquvist, Ylva, Kerstin Lundstrom og Gudjon borkelsson, 1995. Effect of grading on fatty
acid composition of Icelandic lamb. Nordisk Jordbruksforskning 77 (4): 61.

Dransfield, E., J.F. Martin, A. Fisher, G.R. Nute, D. Zygiyiannis, C. Stamataris, G. Thorkels-
son, T. Valdimarsdottir, E. Piasantier, C. Mills, C. Sanudo and M. Alfonsa, 2000. Home
placement testing of lamb conducted in six countries. Journal of Sensory Studies 15 (4): 421-
436.

Elin Hilmarsdéttir, 1985. Athugun & keeliherpingu & lambakjéti. Arbok landbuinadarins 1984:
199-207.

Elin Hilmarsdottir og Gudjon bPorkelsson, 1985. Athugun a kaeliherpingu i lambakjoéti. Fjdlrit
Rala 111, 23 bls.

Enser, M., G. Nute, J. Wood, C. Sanudo, P. Berge, D. Zygoyiannis, G Thorkelsson, E. Pia-
sentier and A. Fisher, 2000. Effects of production systems on the fatty acids and flavour of
lamb from six European countries. i: Proceedings of the 46™ International Congress of Meat
Science and Technology (ICOMST), Bueans Aieres), bls. 186-187.

Fisher, AV., G.R. Nute, P. Berge, E. Dransfield, E. Piasentier, C.R. Mills, C. Saudo, M.
Alfonso, G. Thorkelsson, T. Valdimarsdottir, D. Zygoyiannis and C. Stamataris, 1999.
Variation in the eating quality of lamb from diverse European sheep types: assessment by
trained taste panels in six countries. I: Proceedings of the 45" International Congress of Meat
Science and Technology (ICOMST), Yokohama, bls. 26-27.



Ritaskra 1977-2002 4.04.2003

Gudjon borkelsson, Pyri Valdimarsdéttir og Oli Pér Hilmarsson, 2000. Hratabragdstilraunir.
Radunautafundur 2000: 266-269.

Gudjon borkelsson,1995. Development of lamb meat products in Iceland. Nordisk Jordbruks-
forskning 77(4): 192.

Gudjon borkelsson, 1994. Lambakjét. Rannsokna- og préunarverkefni. Radunautafundur
1994 12-18.

Gudjon borkelsson, 1994. Rannsoknir & lambakijoti. Skyrsla, 5 bls. (Efni erindis sem flutt var a
adalfundi Landssamtaka saudfjarbaenda Reykjum Hruatafirdi 22.08.1994).

Gudjon borkelsson, 1992. Pékkun og dreifing a fersku og 6frosnu dilkakjoti. Skyrsla il
Samstarfshops um so6lu a lambakjoéti, 16 bls.

Gudjon borkelsson, 1991. Rafmagnsoérvun dilkaskrokka. Lokaskyrsla til Rannséknarads, 35
bls.

Gudjon borkelsson, 1990. Ahrif brytjunar dilkakjots i slaturtié a slaturkostnad. Skyrsla um
tilraun haustid 1989. Fjéirit Rala 142, 18 bls.

Gudjén borkelsson, 1990. Tilraun med brytjun dilkakjéts haustid 1989. Radunautafundur
1990: 122-139.

Gudjon porkelsson, 1989. The effect of processing on the content of polycyclic aromatic
hydrocarbons and volatile N-Nitrosoamines in cured and smoked lamb meat. |: Nutritional
Impact of Food Processing (ritstj. J.C. Somogyi og H.R. Milller), Basel, Karger, bls. 188-198.

Gudjon Porkelsson, 1987. The effects of processing on the amount of polycyclic aromatic
hydrocarbons and volatile N-nitrosoamines in cured and smoked lamb meat. |: Abstracts of
the Symposium on the Nnutritional Impact of Food Processing. Reykjavik 2.-4. september
1987, bls.42.

Gudjon borkelsson, 1986. Rannsoknir feedudeildar Rala & dilkakjoti. Freyr 82: 661-662.

Gudjon borkelsson, 1985. Ahrif umbuda 4 frystitima og ryrnun lambakjéts. Arbok land-
bunadarins 1984: 208-215.

Gudjon porkelsson, Andrés Johannesson, Stefan Sch. Thorsteinsson og Stefan Adalsteins-
son, 1982. Stykkjun kjots og sneiding dilkafalla. Arbok landbunadarins 1982: 221-228.

Gudjon borkelsson, Grimur Olafsson og Niels Rafn Gudmundsson, 1988. Brytjun & dilkakjéti.
Geymsluplass og nyting. Skyrsla til KBB, 15.09.1988, 11 bls.

Gudjon borkelsson, Jon Ottar Ragnarsson og Stefan Adalsteinsson, 1985. The effect of
autumn grazing on the fatty acid composition of adipose and muscle tissue of lamb. |:
Lipidforum - Abstracts of papers presented at the 1 3" Scandinavian symposium on Lipids.
Reykjavik 30.6.-3.7. 1985, bls. 26.

Gudjon borkelsson, Jonina Ragnarsdéttir, Stefan Sch. Thorsteinsson, Gudmundur O.
Arnarsson, bPyri Valdimarsdottir og Birgitta Essen Gustavsson, 2002. Muscle fibre character-
istics and tenderness of M.longisimus dorsi of |celandic lamb. i: Proceedings of the 48"
International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST), Rém, agust 2002, bls.
238-239.
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Gudjoén borkelsson og Niels Gudmundsson, 1987. Brytjun, geymslurymi, birgdahald og
markadsetning. Skyrsla. 9 bls.

Gudjon borkelsson og Niels Hjaltason, 1994. Skurdur a 6frosnu dilkakijoti i slaturtid. Skyrsla til
Samstarfshops um sélu a lambakjoéti, 8 bls.

Gudjon borkelsson og Olafur Reykdal, 2002. Geedi saudfjarafurda. Rédunautafundur 2002:
232-239.

Gudjon borkelsson, Ragnheidur Hédinsdéttir og Oli bér Hilmarsson,1992. Markadur fyrir
ferskt og ofrosid dilkakjot. Skyrsla til Samstarfshops um sélu & lambakjoéti, september, 43 bls.

Gudjon borkelsson og Sigurgeir Porgeirsson, 1983. Geymslupol og meyrnun a dilkakjoti.
Radunautafundur 1983: 169-178.

Gudjon porkelsson og Sigurgeir Porgeirsson, 1982. Geymslupol og meyrnun a dilkakjoti.
Arbok landbinadarins 1982: 235-240.

Gudjon Porkelsson, Stefan Adalsteinsson, Jon Ottar Ragnarsson og Hannes Hafsteinsson,
1979. Ahrif haustbeitar a gaedi dilkafalla. Radunautafundur 1979: 158-166.

Gudjon borkelsson, Stefan Adalsteinsson, Jon Ottar Ragnarsson og Hannes Hafsteinsson,
1978. The meat quality of lambs in an autumn grazing/feeding experiment. Fjélrit Rala 44: 75-
86.

Gudjon borkelsson, Stefan Sch. Thorsteinsson, Jonina Ragnarsdottir, Gudmundur Orn
Arnarson, byri Valdimarsdoéttir og Emma Eyporsdottir, 2002. Gerd vodvaprada og meyrni
islensks lambakijots. Skyrsla Rf 12-02. 81 bls.

Gudjoén borkelsson, Stefan Sch. Thorsteinsson og byri Valdimarsdéttir, 2000. Evrépuverkefni
um lambakjoét. | — Framleidslukerfi, neytendur, synataka, meaelingar. Radunautafundur 2000:
221-230.

Gudjon Thorkelsson, Stefan Sch. Thorsteinsson and Thyri Valdimarsdottir, 1999. Identifying
and changing the qualities and composition of meat from different European sheep types
which meets regional consumer expectations. FAIR CT96 — 1768. Final Report from the
Agricultural Research Institute in Iceland.

Gudjon borkelsson, Stefan Sch. Thorsteinsson og byri Valdimarsdéttir, 1999. Quality of lamb
meat from different production systems in Europe. Nordisk Jordbruksforskning 81 (3): 316—
320.

Gudjoén borkelsson, Stefan Sch. Thorsteinsson og byri Valdimarsdéttir, 1999. Lambakjét.
Framleidslukerfi, samsetning, bragdgaedi og vidhorf neytenda. Freyr 10: 28-33.

Gudjon borkelsson, Stefan Sch. Thorsteinsson og byri Valdimarsdottir, 1999. Quality of lamb
meat from different production systems in Europe. Nordisk Jordbruksforskning 81 (3): 316-320.

Gudjon borkelsson, Ylva Bergquist, Kerstin Lundstrdm og Résa Jonsdéttir,1996. Fatty acid
composition of M. Longissimus Dorsi of different fat grades of Icelandic lamb. i: Meat for the
Consumer. Proceedings of the 42" International Congress of Meat Science and Technology.
1.-6. september 1996. As, Matforsk. Bls. 224-225.

Gudjoén borkelsson, bPyri Valdimarsdottir og Magnus Gudmundsson, 2000. Evropuverkefni um
lambakjét. IV — Eblis- og efnafraedilegir paettir. Radunautafundur 2000: 247-254.
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Gudjon borkelsson, byri Valdimarsdéttir og Stefan Sch. Thorsteinsson, 1999. Lambakjét.
Framleidslukerfi, samsetning, bragdgaedi og vidhorf neytenda. Freyr 95 (10): 28-33.

Gudmundur Gudmundsson og Oli Pér Hilmarsson, 2001. Marinering & lambakijéti. (Baklingur
i A5 broti). Matra 01:11, 21 bls.

Gudmundur Gudmundsson, Oli bér Hilmarsson, Sofia Jéhannsdéttir og Bergrds Ingadéttir,
2001. Marinerad lambakj6t. Matra 01:12, 16 bls.

Magnus Gudmundsson og Oli Pér Hilmarsson, 2002. burrverkun kindakjéts. Matra 02:12, 10
bls.

Magnus Gudmundsson, Jonina Ragnarsdottir, Gudmundur Orn Arnarson og Gudjon borkels-
son, 2001. Gerd vodvaprada og meyrni islensks lambakjots. Matra 01:27, 7 bls.

Margrét S. Sigurdardéttir og Gudjon borkelsson, 2001. Gerd vodvaprada i islensku lamba-
kjoti. Radunautafundur 2001: 257-260.

Olafur Reykdal og Arngrimur Thorlacius. 2001. Cadmium, mercury, iron, copper, manganese
and zinc in livers and kidneys of Icelandic lambs. Food Additives and Contaminants 18 (11):
960-969.

Olafur Reykdal og Arngrimur Thorlacius, 2000. Adskotaefnin kadmin, kvikasilfur og bly og
naeringarefnin jarn, kopar, sink og mangan i lifur og nyrum islenskra lamba. Fjélrit Rala 204:
37-56

Olafur Reykdal og Arngrimur Thorlacius, 1995. bungmalmar i lifrum og nyrum islenskra
lamba. Rannséknastofnun landbunadarins. Fréttabréf 16, 8 bls.

Olafur Reykdal, Arngrimur Thorlacius og Gugjon Porkelsson, 1996. Cadmium in livers and
kidneys og Icelandic lambs. i : Meat for the Consumer. Proceedings of the 42" International
Congress of Meat Science and Technology. 1.-6. september 1996. As, Matforsk. Bls. 29-30.

Olafur Reykdal og Gudjon borkelsson, 1995. Chemical composition of seven quality grades of
Icelandic lamb. Nordisk Jordbruksforskning 77 (4): 182.

Olafur Reykdal og Gudjon borkelsson, 1994. Efnasamsetning og nyting lambakjéts. Fjélrit
RALA 176, 44 bls.

Oli bor Hilmarsson, Gudmundur Gudmundsson, Leifur Pérsson og Niels Hjaltason, 2001.
Rifid kindakjot. Lokud skyrsla. Matra 01:04, 5 bls.

Oli bor Hilmarsson, Gudjén borkelsson og Olafur Unnarsson, 1999. Lambakjét —
Geedaflokkar, soéluflokkar, nyting. Reykjavik, Markadsrad kindakjéts, 35 bls. Fjolrit.

Oli Pér Hilmarsson og Gudjon Porkelsson, 1996. Lambakijét fyrir ofna i verslunum. Skyrsla til
Markadsrads kindakjots. 8 bls

Ragnheidur Hédinsdoéttir, Gudjén borkelsson og Oli bor Hilmarsson, 1992. Nyting stérra
dilkaskrokka. Skyrsla til Landssamtaka saudfjarbaenda, 15 bls.

Sanudo, C., M. Alfonso, A. Sanches, J.F. Pardos, |. Sierra, P. Berge, E. Dransfield, |. Sebast-
ian, A. Fisher, G. Nute, C. Stamataris, D. Zyogoyannis, G. Thorkelsson, S. Thorsteinsson, E.
Piasantier, R. Valusso, C.R. Mill, 2000. Instrumental toughness of lamb from diverse Euro-
pean sheep types. I: Proceedings of the 46" International Congress of Meat Science and
Technology (ICOMST), Bueans Aieres, bls. 184-185.
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Sigurgeir Porgeirsson, Stefan Sch. Thorsteinsson og Gudjon borkelsson, 1990. The influence
of pre-slaughter grazing management on carcass composition and meat quality in lambs.
Buvisindi 3: 29-55.

Stefan Sch. Thorsteinsson, Gudjon borkelsson og Oli Pér Hilmarsson, 2000. Evrépuverkefni
um lambakjoét. Il — Skrokkmal og krufningar. Radunautafundur 2000: 231-236.

University of Bristol — UK, Universidad de Zaragoza — Spain, Institut National de la Recherche
Agronomique — France, Aristotle University of Thessaloniki — Greece, Agricultural Research
Institute - Iceland & Universita’ Degli Studi di Udine, 2001. Identifying and changing the
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Pyri Valdimarsdottir, 1999. Trained panels versus consumer panels in six European
countries. |: Sensory Evaluation and Quality. Nordic Workshop VIII. Icelandic Fisheries
Laboratories, Reykjavik, sept. 1999, bls. 7.

Pyri Valdimarsdaéttir og Gudjon borkelsson, 1998. Bragdgaedi lambakjbts. Matur er mannsins
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Pyri Valdimarsdottir og Gudjon borkelsson, 1996. Bragdgaedi i lambak|oéti. Radunautafundur
1996: 194-205.

Pyri Valdimarsdéttir, Gudjon Porkelsson og Stefan Sch. Thorsteinsson, 2001. Ahrif f6durs og
arfgerdar a aferd og bragd lambakjéts. Radunautafundur 2001: 253-256.

Pyri Valdimarsdottir, Gudjon Porkelsson, Carlos Sanudo, Matilde Alfonso and Alan Fisher,
2001. Comparison of Spanish and Icelandic trained sensory assessments and consumer
preferences for European lamb meat. i: A Sense Odyssey. Proceedings of the 4" Pangborn
Sensory Science Symposium, 22.-26. juli 2001, Dijon, Frakklandi. Bls. 149.

Pyri Valdimarsdattir, Gudjon Porkelsson og Stefan Scheving Thorsteinsson, 1998. Sensory
Quality of Lamb Meat of Rams and Wethers of Different Ages. i: Meat Consumption and
culture. Proceedings of the 44" International Congress of Meat Science and Technolgy
(ICOMST). 30. agust - 4. sept. ITRA. EUROCARNE. INIA. Bls. 774-775.

byri Valdimarsdéttir, Sofia Johannsdattir, Oli bér Hilmarsson & Gudjon borkelsson 2000.
Evrépuverkefni um lambakjét. |l — Skynmat og vidhorfneytenda. Radunautafundur 2000: 237-
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byri Valdimarsdéttir, Stefan Sch.Thorsteinsson, Oli Pér Hilmarsson, Olafur Unnarsson, Résa
Jonsdottir og Gudjon borkelsson, 1998. Skynmat a kjoti af haustfodrudum hratlombum og
geldingum. Lokaskyrsla til RANNIS, 15 bls.
Pyri Valdimarsdottir, Stefan Sch. Thorsteinsson, Gudjon borkelsson og Résa Jonsdottir,1999.
Skynmat a kjoti af haustfodrudum hrutldmbum og geldingum. Radunautafundur 1999: 121-
130.

3.5 Nautgripakjot

Gudjon borkelsson, 1993. Athugun a gaedum nautahakks, hamborgara og nautagullas i juni
1993. Skyrsla til Landssambands kuabaenda, 10 bls.

Gudjon borkelsson, 1994. Samanburdur & islenskum nautum og Galloway-blendingum. Ill.
Afuréir. Radunautafundur 1994: 133-142.
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Gudjon borkelsson, 1992. Nautahakk og hamborgarar. Fréttabréf RALA 9.
Gudjon borkelsson, 1994. Framleidsla a nautakjoti - Gaedamal. Freyr. 90: 850-851.

Gudjon borkelsson, 1987. Ahrif pdkkunaradferda a geymslupol nautahakks. Arbék land-
bunadarins 1986: 273-275.

Jon Aki Leifsson, 1998. Uxar af islensku kyni til kjétframleidslu. Lokaskyrsla. 13 bls.

Magnus Gudmundsson, Oli bor Hilmarsson, Asbjérn Jonsson, Gudmundur Orn Arnarson,
Jénina Ragnarsdéttir og Valur N. Gunnlaugsson, 2002. Einfold leid til ad auka meyrni islensks
nautakjots. Matra 02:10, 16 bls.

Oli bér Hilmarsson, Gudmundur Gudmundsson og Sigmundur Hreidarsson, 2001. Nautanasl
- Framleidsla & purrkudu nautakjoti. Lokud skyrsla. Matra 01:01, 8 bls.

Oli Pér Hilmarsson, béroddur Sveinsson, Asbjérn Jénsson, Elsa Dégg Gunnarsdéttir, Svava
Liv Edgarsdottir og Hannes Hafsteinsson, 2000. Samanburdur a alislenskum, Angus x
islenskum og Limésin x islenskum nautgripum. Il. Slatur- og kjoétgeedi. Radunautafundur
2000: 196-205.

Rosa Jonsdottir, 1991. Vinnslueiginleikar nautakjots. Namsverkefni i matveelafreedi. Umsjon
Gudjén borkelsson. Haskdli Islands, Efnafraediskor, 36 bls.

3.6 Svinakjot

Birna Baldursdottir, Emma Eypoérsdéttir, Gudjon borkelsson, Helga Lilja Palsdéttir, Oli bér
Hilmarsson og Résa Jénsdottir, 2001. Vatnsheldni svinakjots. Radunautafundur 2001: 265-
268.

Birna Baldursdéttir; Gudjon borkelsson, bPyri Valdimarsdéttir og Rosa Jonsdéttir,1998. Fita i
fodri eldisgrisa. Fjélrit Rala 195, 31 bls.

Birna Baldursdéttir, Gudjon borkelsson, Pyri Valdimarsdoéttir og Résa Jonsdottir, 1997. Fita i
féori eldisgrisa. Radunautafundur 1997: 276-286.

Birna Baldursdottir, Résa Jonsdottir; Pyri Valdimarsdéttir og Gudjon borkelsson, 1999. Fitulitid
fiskimjol i foori eldisgrisa. Radunautafundur 1999: 227-234. Einnig lokaskyrsla til Rannis 1998.

Birna Baldursdottir og Résa Jonsdéttir, 1995. Indflydelse af fiskmel og fedt pa kvaliteten af
svinekad. Nordisk Jordbruksforskning 77 (2): 170.

Birna Baldursdattir og Gudjon borkelsson, 1995. Ahrif fiskimjols og fitu 4 gaedi svinakjots.
Fjélrit Rala 177, 30 bls.

Gudjon borkelsson, 1996. Gaedi svinakjots til vinnslu a kjotvorum. Skyrsla (Efni erindis a
freedslufundi Meistarafélags kjétionadarmanna (MFK) 19.10.1996), 14 bls.

Gudjoén borkelsson og byri Valdimarsdottir, 1995. Fédrun eldisgrisa. Samanburdur & ahrifum
tveggja fodurblanda a kjotgeedi. Skyrsla unnin fyrir Mjélkurfélag Reykjavikur og Sild og fisk,
12 bls.

Gudjon borkelsson, 1991. Gaedi svinafitu & islandi. Ahrif f68urs & fitusyrsusamsetningu.
Lokud skyrsla. 24 bls.
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Gunnar Rikhardsson, Gudjon borkelsson, béroddur Sveinsson og Olafur Gudmundsson,
1996. Samanburdur a islenskum nautum og Galloway-blendingum. Fjéirit RALA 186. 45 bls.

Hordur Kristinsson, Birna Baldursdottir, Résa Jonsdottir, byri Valdimarsdéttir og Gudjén
Porkelsson, 2001. Influence of feed fat source on fatty acid composition, unsaturation and
lipid oxidation of backfat and sensory quality of pork. Journal of Muscle Foods 12: 285-300.

Hordur Kristinsson, Rosa Jonsdattir, Pyri Valdimarsdoéttir og Gudjon borkelsson, 2001.
Oxidative stability of pork pepperoni during processing and different packing and storage
conditions as influenced by fat source. Journal of Muscle Foods 12: 301-315.

Magnussen, C.C., H. Agerhem, M. Pajari, T. Valdimarsdéttir, L. Blimlein, 1997. NordFood
projekt nr. P 93135. Sensorisk kalibrering. Lokaskyrsla. Slagteriernes Forskningsinstitute
03.445.

Pajari, M. og H. Agerhem, 1995. Project nr. P 93135. Sensorisk kalibrering. Jamforelse av
anvanda sensoriska methoder. Arbertsgrubb: C. Bejerholm, C.C. Magnussen, H. Agerhem,
M.J. Varan, T. Valdimarsdottir, M. Pajari. Finnish Meat Research Institute.

Rosa Jonsdoéttir, 1997. Ahrif fédurfitu & svinakjét - Skodud med fitusyrugreiningum, skynmati
og fiélbreytutdlfraedi. Ritgerd til meistarapréfs i matveelafraedi. Fjélrit RALA 188, 72 bls.

Rosa Jonsdottir, Gudjon Porkelsson og Gudmundur Haraldsson, 1995. Influence of dietary
Fishmeal and Fat on Carcass Quality in Pigs. I: Lipidforum — Proceedings of the 18th Nordic
lipid symposium. Reykjavik. Bls. 122.

Résa Jonsdottir, Gudjon Porkelsson og Gudmundur Haraldsson, 1996. Influence of dietary
fishmeal and fatty acid composition and eating quality of pigs. | : Meat for the consumer.
Proceedings of the 42" International Congress of Meat Science and Technolgy. 1.-6. sept.
Matforsk, As, 218 - 219.

Rosa Jonsdottir, Thyri Valdimarsdottir, Gudjon borkelsson og Birna Baldursdottir, 1998.
Influence of Fish Oil in Feed on Fatty Acid Composition and Sensory Quality of Pork. |I: Meat

Consumption and Culture. Proceedings of the 44™ International Congress of Meat Science
and Technolgy. 30. agust — 4. sept. ITRA. EUROCARNE. INIA. Bls. 778-779.

3.7 Fuglakjét

Valur N. Gunnlaugsson, Oli bér Hilmarsson og Asbjérn Jénsson, 2001. Kjuklingavinnsla -
Nyting kjuklinga og uttekt & afurdum. Matra 01:26, 33 bls.

3.8 Hrossakjot

Gudjoén borkelsson, 1999. bréun & utflutningi a hrossakjoéti. Skyrsla til Framleidnisjéds og
Taeknisjods Rannis. 37 bls.

Gudjon borkelsson, 1997. bréun & utflutningi a hrossakjoti. Lokaskyrsla til Taeknisjods
Rannis. 5 bls

Gudjon borkelsson, 1996. Icelandic horse meat and horse meat products. Skyrsla, 15 bls.
(Efni erindis 8 NOVA namskeidi um islenska hestinn, Hvanneyri 7.-8. agust 1996).

Gudjon borkelsson, Baldur Vigfusson, Résa Jonsdoéttir og Olafur Reykdal, 2001. Efnasam-
setning folaldakjots. Radunautafundur 2001: 261-264
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3.9 Adrar kjottegundir
Asbjérn Jénsson, Jonina Ragnarsdoéttir, Gudmundur Orn Arnarson, Oli Pér Hilmarsson og

Gudrun Anna Finnbogadéttir, 2002. Nyting selkjots til manneldis. Lokaskyrsla. Matra 02:11, 9
bls.

3.10 Aukaafurdir

Asbjérn Jénsson, Irek Klonowski, Elsa Dégg Gunnarsdéttir og Hannes Hafsteinsson, 2002.
Aukin nyting a hlidarafurdum saudfjarslatrunar. Lokaskyrsla. Matra 02:15, 33 bls.

4. Fiskur
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Sjofn Sigurgisladottir og Heida Palmadattir, 1993. Fatty acid composition of thirty-five
Icelandic fish species. Journal of the American Oil Chemists' Society 70 (11): 1081-1087.

4.2 Vorupréun og vinnsla

Asbjérn Jonsson og Helga Gunnlaugsdéttir, 2001. Marination of muscle food: Report 6,
effects of salt, sucrose and phosphate on yield, water holding and textural properties of
Ocean Perch muscle. Matra 01:05, 15 bls.

Asbjérn Jonsson og Irek Klonowski, 1994. bPréun a raspi med saltfiskbragdi og bragdefni ur
saltfiski. IT/ 9423/MTD 01, 8 bls.

Asbjérn Jonsson, Irek Klonowski, Stefania Karlsdéttir, Svava Liv Edgarsdéttir og Sjéfn
Sigurgisladéttir, 1999. Marination of muscle food - Effects of different phosphates on quality
and yield of fish (cod) mince. Nordic Industry fund report NI/98093, Matra 99:02, 40 bls.

Asbjérn Jonsson, Irek Klonowski, Stefania Karlsdéttir, Svava Liv Edgarsdéttir og Sjéfn
Sigurgisladaéttir,1999. Marination of muscle food - Effects of different salts on quality and yield
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Einar Matthiasson og Irek Klonowski, 1991. Proun a raspi med saltfiskbragdi. Framvindu-
skyrsla 1990-1991 fyrir RR-verkefni. 16.90 /T/ / PMD- 9009.

Einar Matthiasson og Irek Klonowski, 1987. bréun 4 fisknasli med utsprautusudu: Stada
verkefnis, hagkvaemnimat og tillégur ad neesta afanga. Verkefni nr. EM 6030, 12 bls.

Einar Matthiasson og Irek Klonowski, 1985. Kostnadar- og verkaaetlun fyrir préun a
framleidslu fisksnakks med extridun. 18 bls.

Einar Matthiasson og Irek Klonowski, 1984. Forathugun a framleidslu fisksnakks med
extrudun. Verkefni nr. EM 4113, 27 bls.

Einar Matthiasson, borbjérn Gudjonsson, Déréthea Jéhannsdoéttir og Asbjérn Jénsson, 1992.
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Gudmundur Orn Arnarson og Sjéfn Sigurgisladoéttir, 1999. ibléndunarefni i matveeli.
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Stefania Karlsdottir, Irek Klonowski og Sjéfn Sigurgisladéttir, 2000. Marination of muscle food.
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10.1 Efnasamsetning matveela
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Olafur Reykdal, 2002. Fitusyrutdflur: Téflur yfir fitusyrur i islenskum matvaelum 1995.
Matra 02:09, 105 bls.
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bls.
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pykkni. Uttekt og mat a vinnsluferlum til framleidslu a pangpykkni. Matra 00:11, 17 bls.

Asbjérn Jonsson, Irek Klonowski og Halldér Halldérsson, 2002. Vaxtarhvetjandi efnasambénd
i lifreenu pangpykkni. Lokaskyrsla. Matra 02:08, 18 bls.

Einar Matthiasson, Irek Kloniwski og Jon Arnason, 1992. Framleidsla & gaeludyrafééri. RR-
forverkefni R-183/5226, 44 bls.

29



Ritaskra 1977-2002 4.04.2003

Einar Matthiasson og Ireneusz Klonowski, 1985. Forathugun a framleidslu békunargers og
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