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Gestir lyktudu og smokkudu af mikilli einbeitni, enda gleesilegt Grval vina i bodi

Vinkynning

Kynning a vinum med jolamatnum var haldin & Grand
Hétel 6. desember sl. i tilefni ad Gtkomu beeklingsins
Vin med jélamatnum.

19 birgjar kynntu vinin sem eru i beaklingnum og
heegt var ad smakka & mat sem kemur helst vid ségu a
j6lum. Fjélmargir gestir gengu & milli borda og
brégoudu a frabaru drvali vina, en peim stod til boda
ad smakka a u.p.h. 80 tegundum. Kynningin heppnadist
afar vel og voru allir sem ad henni stodu mjog anagodir
med arangurinn. Aformad er ad endurtaka leikinn med
sambeerilegum vinkynningum & neesta ari.

i : .

Hildur Petersen, stjornarformadur ATVR, reedir vid Dia Landmark, Gtgefanda

bokarinnar Vin eftir borra Hringsson

L 44 QL. o

Um éattatiu vintegundir voru & vinkynningunni og gafst gestum kostur & ad smakka &
peim 6llum

Vinbladid

Vinbladid kemur nd Gt { fyrsta sinn. [ bladinu, sem er
samsett af tveimur &dur (tgefnum baklingum;
Voruskra ATVR og Nytt i vinbGdinni, er ad finna
voruskra ATVR og paer vorur sem eru nyjar i kjarna.
Auk pess er ad finna ymsan annan frodleik. Vinbladid
mun koma Gt annan hvern manud.

Vio kynnum jélabjérinn og j6lavinin, tdkum okkar
fyrsta viotal vid vinpragu, Riesling! En hin lysir sér-
kennum sinum & persoénulegan og einfaldan hatt svo
flestir ettu ad muna eftir henni neest pegar farid er i
vinbud. porri Hringsson skrifar einnig um Riesling
priguna og einnig itarlega grein um kampavin.

Medal nyjunga er ad hegt er ad fletta upp & voru i
stafrofsrod og finna bladsidutal hennar i voruskra.

Er &tlun okkar i ritstjérn ad préa skemmtilegt og
spennandi blad sem gefur gédar upplysingar um peer
vorur sem vinbudir okkar hafa ad bjoda. Blad sem er
skemmtileg, frodlegt og gagnlegt fyrir vidskiptavini vin-
bGdanna, en umfram allt peegilegt i notkun.
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Vissir pu ...

Ad vedratta hefur ahrif & bragd vina.

Vin af sélrikum vinsveedum eru seetari, vin fra
kaldari reektunarsveedum eru yfirleitt syrumeiri
og steinefnarikari og vin fra heitum reetunar-
svedum eru avaxtarikari.

Fléskurnar i endurvinnsluna

Sorpa borgar 9 krénur fyrir allar einnota
drykkjarumbUdir og pad a lika vid um allar vin-
fléskur, bjorfloskur, sem gosfloskur og dosir.
Verum dugleg ad senda i endurvinnsluna.

Jolaflaskan

Margir eiga skrautlegar jolafloskur sem eru
fylltar med styrktu vini til ad bj6da gestum upp
a i litil staup, pegar peir koma i heimsokn.
Yfirleitt er rautt portvin haft i pessum floskum
en pad eru adrir godir drykkir til tilbreytingar.
par ma nefna kirsuberjavin og rautt Pineau Des
Charentes, sem er gert Gr 6gerjudum vinber-
jasafa og koniaki. Oll pessi vin eru g6& med
stkkuladi, sikkuladikbkum og sukkuladieftir-
réttum.

A0 keaela/hita vin

Flest raudvin njéta sin best vid 15-18°0g pvi er
stofuhiti sem er 22-23° adeins of heitt.

Gott rad er ad keela vinid i isskap u.p.b. einn og
halfan tima fyrir neyslu.Venjulegur isskapshiti er
i kringum 3-5°0g vid paer adstedur kélnar
vinid um 4°4 kist. Sé etlunin ad hita t.d. hvitvin
fyrir neyslu sem kemur beint Ur isskap, pa hitn-
ar 6opnud flaska um 4-5°med pvi ad standa a
stofubordinu.

Freyoivin: 4-10°

Hvitvin: 5-13°

Rosavin: 5-7°

Raudvin. 12-20°

Styrkt vin: 8-18°

Heimild:Vin eftir borra Hringsson



Jolaglogg ad seenskri fyrirmynd

Jolaglogg var vinszll drykkur &
adventunni hér & landi sem og a
hinum Nordurléndunum. P6 vin-
seldir gloggsins hafi dvinad pa er oft
spurt um pad, og einnig hvort til sé
uppskrift af slikri blondu. Hér er ein
uppskrift:

1 flaska raudvin

12 cl. vodka

7 kanilstangir.

20 stk. negulnaglar

1 biti engifer fersk

1 tsk mulinn kardimommukjarni.
borkur af einni appelsinu.

2 dI strasykur.

1 tsk vanillasykur.

mondlur og rusinur.

Matartaknin i vinbladinu

Byrjid a pvi ad mylja kardimommuna
i mortéli og brjotid i sundur kanil-
stangirnar. Setjio allt kryddid i
glerkrukku med loki og hellid vodk-
anu yfir. Latid petta standa yfir nott
svo kryddbragoio dragist Gt.

Sigtid kryddio fra. Blandid krydd-
vokvanum, vininu, sykri og vanil-
lusykri saman vid. Hitid gl6ggid upp
0g drekkido med mondlum og
rdsinum. Ma geyma i tveer vikur i
keeliskép. peir opolinmédu geta flytt
fyrir med pvi ad lata allt nema
afengio i 2,5 dI af vatni og sj6da pad
i 10 minatur. Sigtio kryddid fra og
blandid vodka, raudvini, rasinum og
mondlum saman vid og hitid upp.

Notud eru takn sem gefa til kynna hvada matur geti passad vid tiltekin vin.

a Fordrykkir, smaréttir
C Fiskur
b Skelfiskur
] Granmetisréttir
d
e

Ljost kjot/svinakjot
Nautakjot

. Lambakjot

h Villibrad
B Grillad kjot

k Austurlenskur matur

| Ostar

m Pasta/Pitsa

drekka

hita.

Vinid i veisluna

Pad er alltaf gott ad gripa med
sér vinflosku til ad gefa gest-
gjafanum pegar manni er bodid i
fina veislu. Ef um hvitvin eda
freydivin er um ad reda er
goour vani ad hafa vinid kalt.

Abztisréttir

Solpallavin

Tilbid til ad drekka

Tilbuid ad drekka, en ma geyma
Batnar vid geymslu

§<K*03

Notad med leyfi AS Vinmonopolet Noregi

Matreitt med vini

Vin er upplagt:

$ til hvers kyns marineringar a kjoti

$ til ad bragdbata sésur

$ sem kraftur i stpur

$ i dvaxta- og berjarétti

$ til ad auka fj6lbreytnina i sultum og marmeladi.
$ til ad nota i salatsosur i stadinn fyrir vinedik

$ Ekki nota vin i mat sem ekki pykir négu gott til ad

$ Vinandi vinsins gufar upp eftir stutta sudu.
$ Alkahdl rykur ar vio lagri hita en sudumark vatns.
$ LAtio vin aldrei bullsjéda - heldur ,,malla“ vid veegan

$ Pegar vin er notad i salatsosur i stadinn fyrir vinedik
skal sj6da pad vid vaegan hita, kaela vel og blanda svo
vid oliu og annad hraefni.



Vinbud.is valinn besti fyrirtaekjavefurinn
Vinbud.is hlaut verdlaun sem besti fyrirtekjavefurinn
begar Islensku vefverdlaunin voru afhent vid hatidlega
athdfn & Apotekinu i oktdber. bad eru IMARK og Vefsyn
sem standa fyrir verdlaununum, en pau eru styrkt af ISNIC.
petta er i pridja sinn sem verdlaunin eru veitt. Tilgangur
beirra er ad auka metnad islenskra fyrirteekja i vefmalum og
studla ad aukinni atvinnumennsku vid smidi vefa & islandi.
Sofnun tilnefninga for fram 8.-18. oktdber & vef Vefsynar,
www.vefsyn.is og fislenska vefakademian sem skipud er
fimm reyndum einstaklingum Ur vef- og markadsionadinum,
valdi dr tilnefningunum sigurvegara i hverjum flokki. Alls
barust um 10.000 tilnefningar og voru verdlaun veitt { fimm
flokkum.

Vinskdli vinbuda - nyjung i menntun
starfsmanna ATVR

Vinskoli vinblida hof starfsemi sina 26. névember s.l.
pegar fyrsta namskeidid var haldi® & vegum hans.
betta er stor afangi i sdgu ATVR par sem Vinskolinn
mun snida starfsemi sina ad porfum starfsfolks i vin-
bGudunum og leita fanga hja bestu sérfreedingum sem
vol er & hverju sinni. Adur hafa verid haldin namskeid
& vegum ATVR og hafa reynst vel, en med stofnun
skdlans standa vonir til ad enn betur megi standa ad
sérfreedslu og auka pannig pekkingu starfsfélks um vin
0g mat. Slik freedsla skilar sér vonandi i betri pjonustu
0g anaegdari vidskiptavinum.

Vin med jélamatnum
I byrjun desember var dreift i allar vinbdir baekl-
ingnum Vin med jolamatnum. ATVR gaf baklinginn
Ut til ad audvelda vidskiptavinum jolaundirbuninginn.
Allir birgjar léttra vina attu kost & ad velja vin sem
koma sérstaklega vid sdgu med jolamat og voldu 21
birgir samtals 86 vin sem eiga vel vio alls konar
jOlamat.

Heegt er ad fa Vin med jélamatnum i nastu vin-
bao.
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Tolli - listamadur ATVR arsins 2004
ATVR hefur valid listamann arsins 2004. bad er
porlékur Kristinsson - Tolli.

Tolli mun syna verk sin { tolf vinbldum arid 2004
og munu 6ll verkin vera komin upp i april. betta er i
fyrsta sinn sem listamadur arsins er Utnefndur hja
fyrirteekinu og mun ATVR kynna listamann arsins,
Tolla, & vinbud.is og i syningarskra sem kemur Ut i
byrjun arsins 2004.

Myndirnar i vinbidunum né vel til almennings og
vidskiptavinum budanna gefst kostur & ad nj6ta og
kynnast list um leid og verslad er.

Tolli segir um verk sin

,Listamenn komast ekki langt fra nattarunni. bad eru
einhver yfirskilvitleg 6fl sem hafa pessi ahrif & okkur
sem vinnum vid myndlist. pau okkar sem fara til
Utlanda skera & naflastrenginn en pa verdur bara til
nyr farvegur fyrir tdlkun & islenskri nattaru. Han er
fost 1 sinni og hjarta flestra... slensk myndlist hefur
fram & pennan dag verid bundin ahrifum fra landinu
ekki bara fjéllum og firnindum heldur lika birtuni, en
pad er hin sibreytilega birta sem er & bak vid t6fra
pessa lands.“

(Gr békini YZT, 2003)

Nattaran til félksins

Folkid til nattarunnar

Nybylgjan i islenskri malaralist sem snyr ad nattdru-
stemmum er ekki gomul. Myndasmidurinn Tolli er
einn peirra sem hafa lagt par fram nokkud stéran
skerf. Umdeildur? Kannski. Virtur? Vafalitid. Vinsall?
Vissulega. Hann byr til 6flugar eda blidar myndir,
kaldhamradar eda hlylegar, dreymnar eda ofsafegnar
eins og tilfinningarnar blasa honum i brjést enda
madur meiri 6fga en margir adrir; ekki stjornlausra,
heldur agadra. Hann drekkur i sig umhverfid af
nemni pess sem hefur séd timana tvenna en er rét-
fastur i natimanum og endurskapar téfraheim sem
sumir geta séd i eitthvad sem peir pekkja en adrir
bara 6kunna en forvitnilega stigu.

Tolli stendur & fimmtugu og stundadi myndlis-
tarnam hér heima og i Berlin. Hann hefur rekid vin-
nustofur & islandi og i Berlin og mun brétt hefjast
handa i Kaupmannahdfn. Hann hélt prjar
einkasyningar hér & landi 2003 og tveer erlendis, i
Maonakoé og London og fleiri eru i undirbuningi.

<H>
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J OLABJOR

Atta sérstakir jolabjorar verda seldar i vin-
badum ATVR fyrir jolin. Hver med sin

sérkenni i bragai, ljésir, dokkir og par & milli.

Egils Malt Jolabjor
Doékkbrann. Bragdmikill, med seetum malt og

lakkriskeim.
330 ml, 5,6%
island 189 kr.

Viking Jolabjor
Gullinn. Medalfylling, mjikur med malt og

humla keim.

330 ml. 5,2%
island 169 kr.
Royal X-Mas

Ljosbrann. Bragdmikill, mjukur med brenndum
karamellukeim.

330 ml, 5,6% Tuborg Julebryg

Danmork 169 kr Doékkgullinn. Bragdmikill, mjukur med seetum
karamellukeim.
330 ml. 5,6%.
Danmork 189 kr.

Albani Jule Bryg

Doékkgullinn. Kréftugur, mjukur med setum avaxtakeim.
Létt beiskja.

330 ml. %

Danmork 219 kr.

Egils J6labjor

Gullinn, Medalfylling, seetuvottur med Iéttri beiskju.
330 ml. 4,8%

island 163 kr.

Faxe Christmas

Dokkgullinn. Medalfylling, frisklegur med karamellukeim.
1.000 ml. 5%

Danmork 379 kr

Viking Jolabjor

Gullinn. Medalfylling, mjukur med malt og humla keim.
500 ml. 5,2%

island 210 kr

<>



Vin sem sérstaklega eru aetlud jélunum fast i
flestum vinbGdum og er vid heefi ad kynna

pau hér & sidunni:

Barton & Guestier Beaujolais Nouveau =~ ADMOX
Frakkland 2003
Fiolurautt. lImrikt. Létt ferskt og berjarikt.

750 ml 12,5% 1.090 kr.

Piat Beaujolais Nouveau ADMOX
Frakkland 2003
Fjolurautt. Ferskt, Iétt og berjarikt med kirsuberjakeim.

750 ml 12% 1.090kr.
Bolla Novello  italia 2003
750 ml 11,5% 1.090 kr.

Georges Duboeuf Beaujolais Nouveau
Frakkland 2003
750 ml 12,5% 1.090 kr.

Chateau de Rions Jélavinid 2003 EFHLY

Frakkland 2002

Dokkrautt. Bragdmikid, nokkud tanniskt med kryddudum eikar
0g sukkuladikeim.

750 ml 12% 1.690 kr.
Chateau de Rions Jélavinid 2003 ABCX
Frakkland 2002

Ljésgult. Medalfylling, ferskt, avaxtarikt, med jardarkeim.
750 ml 12% 1.280 kr.

J
2
D

HVITS)

Raud Jol - Altozano

Spann

750 ml 13% 980 kr.

Hvit Jol - Altozano

Spann 2002

750 ml 12,5% 980 kr.

Aalborg Jule Akvavit

Danmork

Teert med sterkum hreinum kimenkeim. Mjukt.
700 ml 47% 4.290 kr.

<H>



KAMPAVIN

P O R R |

pratt fyrir pd stadreynd ad kampavinshisid Moét og
Chandon hafi reist abétanum Dom Pérignon styttu vid
hofudstddvar sinar i baenum Epernay til ad heidra hann sem
manninn er fann upp kampavinid, ma po liklega eigna
Englendingum heidurinn af pvi ad uppgdtva pa adfero ad
koma af stad seinni gerjun i lokadri flosku og hafa pannig
fundio upp freydivinid, snemma & 17. éldinni. Flestir eru pé
sammala um ad nl a dogum geri Frakkar betri freydivin en
flestar adrar pjodir og audvitad ber kampavinid héfud og
herdar yfir 6nnur freydivin.

HVAR ER KAMPAVINID GERT?

Samkveemt [6gum ma ekki kalla hvada freydivin sem er,
kampavin og til pess ad 6dlast pa upphefd verdur vinid sem
um raedir ad vera framleitt innan peirra 34.500 hektara af
skilgreindu landi i syslunni Champagne-Ardenne, rimlega
100 kilémetrum austur af héfudborginni Paris.

Landslagid i peim hluta Champagne par sem vinid er
raektad telst liklega seint vera storkostlegt & islenskan maeli-
kvarda en par skiptast a breidir dalir og lagir asar par sem
einstaka hadir risa 6gn haerra upp og innfeeddir hika ekki vid

I NG S S O N

ao kalla fjoll. pad sem gerir hinsvegar petta land kj6rio til
rektunar & pragum til kampavinsgerdar er hinn kalkriki
jardvegur sem par ma finna og einnig st stadreynd ad petta
er nyrsta og kaldasta vinraektarsveedi Frakklands.

Kampavin hefur pa sérstddu ad pad er jafnan blandad ar
pragum sem koma fra mérgum og 6likum stddum innan
syslunnar og mjog sjaldgaeft er ad fa kampavin sem adeins er
fra einum vingardi eins og algengast er t.d. i Bordeaux eda
Bourgogne.

FRAMLEIDENDURNIR

Olikt flestum geedavinum er fragd kampavina bundin véru-
merkjum sem flestir kannast vio svo sem Veuve Cliquot,
Bollinger eda Krug. bessi freegu kampavinshis (,,maisons*
eins og pau eru jafnan nefnd a frénsku) eiga reyndar sjalf
akaflega Iitio land en ymist kaupa prigur eda jafnvel fullgerj-
ad vin af nokkrum af peim 19.000 reektendum sem skradir
eru innan sveedisins. Sumir reekta adeins ber, adrir badi
rekta ber og framleida vin og enn adrir raekta ekkert en
framleida eingdngu vin ar pragum sem peir kaupa. |
Champagne eru lika morg stor vinsamlég sem taka vid vin-
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berjum fra félagsmonnum sinum og gera Ur peim vin sem
peir svo selja undir mérgum vérumerkjum eda sem hraefni
til annarra fyrirteekja.

A hverju ari eru rimlega 9.200 mismunandi vérumerki &
markadnum sem gerd eru af meira en 2.500 framleidendum
0g 3.000 raektendum. Sé pad tekid med i reikningin ad flest
vorumerki koma i fijorum mismunandi Gtgafum méa reikna
med ad & hverju ari séu um 50.000 6élik kampavin framleidd.

PRUGURNAR
Langflest kampavin eru gerd Ur premur tegundum af pragum
0g eru tvaer peirra raudar og adeins ein hvit. Hvita prdgan
er si freega Chardonnay sem gefur af sér finlegt og
margslungid vin sem getur proskast i langan tima. Raudu
pragurnar eru freendurnir Pinot Noir og Pinot Meunier og
gefa peer af sér akaflega 6lik vin. Vin Gr Pinot Noir eru
bragdmikil og syrurik en vinin Pinot Meunier eru ilmrik og
mjuk. Pegar svo gera & hid endanlega kampavin er pessum
oliku vinum blandad saman i mismunandi hlutféllum, allt eftir
bvi hverskonar kampavin vingerdarmadurinn vill fa fram.
Oftast er einhverju af peim 6llum blandad saman en stund-
um er bara blandad saman Chardonnay og Pinot Noir svo
deaemi sé tekid. Sé kampavinid eingdngu gert ur Chardonnay
pa kallast pad "Blanc de Blancs" en sé pad eingdngu gert Ur
Pinot Noir og/eda Pinot Meunier kallast pad ,Blanc de
Noirs*.

Adrar prigur sem leyfilegt er ad rekta i Champagne og
nota i kampavin (pott feestir vidurkenni pad) eru Pinot
Blanc, Pinot Gris og Gamay.

KAMPAVIN VERDUR TIL
pegar pragurnar hafa nad réttum proska eru per tindar og
fluttar i vingerdina par sem safinn er pressadur Ur peim eins
fljott og audid er pvi pragur, eins og énnur ferskvara, pola
sjaldnast ad bida of lengi. Hvort sem pruagurnar eru hvitar
eda raudar er safinn sjalfur gulgreenn ad lit og hann er sidan
latinn gerjast a hefébundin hatt. NG & dogum er vinid yfir-
leitt gerjad i staltonkum pott stundum sé einhver hluti hans
latinn gerjast | eikartunnum en pad er pé breytilegt eftir
vingerdarhtsum. begar gerjun lykur hefur vinio yfirleitt nad
u.p.b. 10.5 -11% alkaholinnihaldi og pa hefst st medferd sem
umbreytir hinu einfalda og létta hvitvini i einhvern
munudarfyllsta drykk sem mannkynid hefur fundid upp.
pad sem greinir freydivin fra hvitvinum er kolsyran og til
ad koma henni { vinid parf ad nota eins finlega adferd og
moguleg er til pess ad loftbdlurnar i vininu verdi ekki of gro-
far. Finlegasta adferdin er audvitad su ad lata gersvepp-ina
sjdlfa um ad koma kolsyrunni i vinid, en vid gerjun mynda
gersveppirnir badi alkahol og kolsyru og eigi gerjunin sér stad
i lokudu rymi sleppur kolsyran ekki, heldur sameinast vininu.
Hvitvininu er deelt | paer hefdbundnu kampavinsfloskur
sem vid pekkjum en i stad pess ad fylla paer alveg med
hvitvininu er litlum skammti af sykri og gersveppum bett Gt
i &our en peim er lokad med venjulegum gosfloskutappa.
pa hefst seinni gerjunin { vininu og par sem han fer fram
{ lokudu rymi sleppur kolsyran ekki. Um leid hakkar alka-
hélinnihaldid um 1-2%. pessi gerjun fer fram i kéldum kjoll-
urum vingerdarhisanna og tekur yfirleitt nokkra manudi og
eru fléskurnar latnar liggja & hlidinni medan petta fer fram.
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Einn er po galli & gerjun i flosku en hann er sa ad vio
gerjunina myndast botnfall sem ekki er askilegt ad sé i flosk-
unni og pvi parf ad na Gt med akvedinni adferd sem fundin
var upp | lok 19. aldar. Fyrst parf ad koma ollu grugginu
fremst i statinn og pad er gert & pann hatt ad floskurnar eru
settar | sérstakar grindur og i upphafi eru peer laréttar en
sidan er floskunum snuid ofurhagt, u.p.b. einu sinni & dag,
alltaf orlitio meira og meira uns peaer a endanum standa &
haus og allt gruggio er komid fremst i statinn. Allt petta ferli
getur tekid nokkra manudi og er par komin ein skyring & pvi
af hverju kampavin eru svona dyr. Eftir petta eru floskurnar
fluttar, ofur varlega, ad sérstakri vél sem dyfir stitnum ofan
i vokva sem er um 20 gradum undir frostmarki en vid pessa
keelingu frys gruggid eldsnoggt. Pegar floskurnar koma ur
pessu badi er gosfloskutappinn tekin af peim og pa spytist
{smoli &samt grugginu Ut vegna prystingsins inni i fléskunni.
Adur en hinum fraga kampavinstappa er komid i fléskuna
parf fyrst ad beta vid peim vokva sem tapadist og pad er

gert med setja Ut i kampavinid bldndu af hvitvini og sykri en
pegar seinni gerjuninni lykur er nanast enginn Ogerjadur
sykur eftir i vininu og pad pvi ansi purrt. Algengast er ad
kampavin sa ,,Brut” eda purrt og pa eru yfirleitt 4 - 8 gr. af
sykri i hverjum litra vins en pad getur p6 verid allt fra 0 - 15
gr. Seett kampavin kallast ,,Demi Sec* og i pvi eru 35 - 50 gr.
af sykri.

BLEIK KAMPAVIN

Bleik kampavin eru ekki med 6llu épekkt og eru pau gerd
med sdmu adferd og ad ofan er lyst med peirri undan-
tekningu p6 ad eftir gerjun er orlitlu af raudvini blandad Gt
{ hvitvinio. Eina skilyrdid er ad raudvinid verdur ad vera (r
Pinot Noir pragunni og koma fra porpinu Bouzy sem er i
Champagne. Bleikt kampavin er eina vinid sem gert er a
pennan hatt pvi onnur hefdbundin résavin eru eingdngu
gerd Ur raudum prigum og pa er hratid latid liggja i stuttan
tima med safanum svo hann tekur hefilegan lit.

ARGANGSKAMPAVIN

begar nattiran synir allar sinar bestu hlidar kjoésa margir
framleidendur ad gera sérstdk argangskampavin Gr sinum
bestu prdgum. Pau eru gerd & sama hatt og venjuleg kam-
pavin en yfirleitt ekki sett & markad fyrr en 6 - 8 a&rum eftir
ad berin voru tynd enda vilja framleidendur tryggja pad ad
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vinin séu ordin vel proskud adur en koma fyrir sjonir almen-
nings. bessi kampavin eru audvitad télvert dyr en jafnframt
einhver bestu vin sem gerd eru i heiminum & hverju ari.

AD NJOTA KAMPAVINA

Kampavin hefur pann 6tvireda kost ad pess er haegt ad
njota nénast hvenar sem er. A hvada tima solarhringsins og
i allskonar félagsskap og varla er til pad tilefni par sem ekki
er vid hefi ad taka upp flosku af kampavini. Kampavin er
hinn eini sanni fordrykkur & undan maltid pvi fair ef nokkrir
drykkir sameina eins vel pad hlutverk ad ¢rva matarlystina
og koma neytendunum i gott skap.

MED MATNUM

pvert ofan i pad sem margir halda eru kampavin sérlega g6o
med mat og liklega er ekkert vin eins fjolhaft pegar kemur
ad pvi ad para saman mat og vin med goéoum arangri. burr
kampavin ganga nanast med 6llum mat nema ef vera skyldi
stkkuladi og disetum kokum, en p4 koma setu kampavinin
einmitt i godar parfir.

Ostrur og kampavin er klassik samsetning sem allir &ttu
ad profa einhvern timann & evinni en purrt kampavin og
fiskur eru alltaf g6d saman. Bleik kampavin og villibrad er
Ovenjuleg en prydileg samsetning sem fair hafa reynt og gera
maltidina sérlega eftirminnilega.
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AD TAKA UPP KAMPAVINSFLOSKU

/Etli flestir hafi ekki einhvern timann séd i biomyndum pegar
soguhetjan tekur upp kampavinsflésku med miklum hvell og
gusugangi. Hversu gaman sem pad getur verid ad horfa a
petta & hvita tjaldinu pa er pessi adferd sérlega s6daleg og
Opraktisk i heimahisum, svo madur tali ekki um hvad mikid
af kampavininu fer til spillis & pennan hatt. Rétta adferdin vio

ao taka upp kampavinsflésku er pvert & méti ad lata sem
minnst heyrast pegar tappinn er losadur og audvitad & aldrei
ad skjéta honum ar fléskunni, hver veit nema ad hann lendi
i naestu ljésakronu eda & logandi kerti.

Best er ad vefja tauserviettu eda diskapurrku um tappann
og halda honum féstum & medan fléskunni er snuid afar
heegt. Halda svo & mati pegar tappinn fer ad losna og leyfa
kolsyrunni ad sleppa varlega Ut. Audvitad a aldrei ad hrista
kampavinsfloskur adur en per eru teknar upp. Pvi kaldari
sem flaskan er pvi minni prysitingur er i fléskunni.

HITASTIGID

Ekki & ad bera fram kampavin beint Gr isskapnum eda lata
pad liggja i langan tima i isfétu. Venjulegt kampavin er best
vid 6-8° en fullproskad argangskampavin fer ekki ad njota sin
til fullnustu fyrr en pad er 10-12°.

GLOSIN
Ekki er sama i hvada glosum kampavin er borid fram og hin-
gad til hefur tilhneigingin verio su ad bera pad fram i of
grunnum og vidum glésum. Til pess ad kolsyran haldist eins
lengi og moOgulegt er i vininu er best ad glasio sé hatt og
mjott og ekki sakar ad pad mjokki litillega inn ad ofanverdu
svo ad ilmur vinsins sleppi ekki eins hratt ut. Stor hluti pess
ad smakka kampavin er einmitt ad horfa a fingerdar loft-
bolurnar stiga tignarlega upp frd midjum glasbotninum i
stéougum straumi.

Aldrei ma prifa kampavinsglds med sapu par sem leifar af
henni vilja sitja eftir inni i glasinu og ef pad gerist losna loft-
bélurnar ekki Ur leedingi og vinid verdur flatt.

AD GEYMA KAMPAVIN

Vegna hinnar miklu syru sem er til stadar i kampavini og eins
vegna pess hversu mikill prystingur er i fldskunni ma geyma
kampavin lengur en flest dnnur hvitvin. Sumir mela jafnvel
med pvi ad venjuleg kampavin sem eru an é&rgangs séu
geymd i 1-2 ar fra pvi ad pau eru keypt par til ad peirra er
neytt pvi ad vid geymsluna 6dlast pau meiri proska og flokn-
ara bragd. Argangskampavin koma sjaldnast & markad fyrr
en 6-8 arum eftir ad pau eru gerd og & peim tima na pau ad
proskast vel. 10-15 ara gémul argangskampavin eru akaflega
margslungin, bragdmikil og storfengleg vin sem hlj6ta ad telj-
ast til bestu vina sem hegt er ad fa.
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Argangur:
Uppruni:
Framleidandi:
Magn og vinandi:
Berjategund:
Voérunimer:
Verd:

Argangur:

Uppruni:
Framleidandi:

Magn og vinandi:
Kjortimi og kjorhiti:
Berjategund:
Vorunimer:

Verd:

Stone Cellars Cabernet Sauvignon
DFJX

Nokkud god fylling med keim af dokkum avox-
tum, kaffi og tobaki. Gott med
lambakjoti, nautakjoti og villtum fuglum.

Megineinkenni:
Rautt. llmrikt. Medalfylling, mjukt med
kryddudum eikarkeim.

2000

Bandarikin, Kalifornia
Beringer

750 ml, 13%
Cabernet Sauvignon
05032

1190

Angove's Bear Crossing Cabernet

Sauvignon Merlot DMX

Vinid hefur djupraudan lit og avaxtarikan keim,
bragdid er hélfburrt en rdnnad og létt kryddad.
Fyllt vin med l6ngu og pegilegu eftirbragdi. betta
vin hefur vakid heimsathygli, akvedin upphed af
hverri flosku rennur til sj6ds til verndar villtum
Koalabjérnum i Astraliu.Vinid ma drekka med
kalkdn, svinakjoti sem og flestum kjétréttum,
pizzum og mismunandi ostum.

Megineinkenni:

Fjolurautt. Medalfylling, ferskt berjabragd.

2002

Sudur-Astralia

Angove’s

750 ml, 13,5%

16-18°C

Cabernet Sauvignon, Merlot
04409

1090

-

-
s 1

-

rise I

Argangur:
Uppruni:
Framleidandi:
Magn og vinandi:

Kjortimi og kjorhiti:

Berjategund:
Voérunimer:
\Vera:

Argangur:
Uppruni:
Framleidandi:
Magn og vinandi:

Kjortimi og kjorhiti:

Berjategund:
Voérunimer:
Vera:

Chateau Saint Nicolas Cotes du
Roussillon DFJLX

betta er fyllt vin framleitt Gr Grenache Noir,
Syrah og Carignan sem eru reektadar i Cotes du
Roussillon i Frakklandi. Fallegur djdpur sprengju-
raudur litur, paegilegur keimur af proskudum
jaréarberjum med votti af pipar, kréftugu og
kryddudu avaxtabragdi og paegilegu eftirbragoi.
Vinid er gott med villibrad og ostum.
Megineinkenni:

Fiolurautt. lImrikt. Medalfylling, berjarikt med
mjukum grésugum keim.

2002

Frakkland, Languedoc-Roussillon,Cotes du Roussillon
Vigneron du Roussillon

750 ml, 12,5%

16-18°C

Syrah, Grenache

03586

990

Angove's Sarnia Farm Padthaway
Cabernet Sauvignon EFJMX
[ pessu vini er s, regn, jord og timinn horn-
steinn geedanna.Vinid hefur fallegan dokk fjolu-
blaan lit og rikan angan af blémum og berjum.
Bragoid er sérstaklega djupt, med avoxtum og
eik, sem saman gefa vininu fyllingu og kraft.
Glaesilegt, fyrsta flokks vin. Vinid er mjukt og er
gott med villibrad og pa sérstaklega hreindyri.
Megineinkenni:

Rydrautt. Bragomikid med sultudum og krydd-
udum avaxtakeim.

2002

Sudur-Astralia, Padthaway
Angove’s

750 ml, 13,5%

18-20°C

Cabernet Sauvignon
07863

1390
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Accademia del Sole DFMX Tabiso Shiraz - JIMX

Petta vin er framleitt Gr prigunum Nero D"Avola Petta vin kemur tr mj6g litium vingardi i Sudur
(80%) og Cabernet Sauvignon (20%) sem raekt- Afriku par sem markmidid er ad bj6da .
adar eru { lato dal & Sikiley. Litur er raud-fi6lu- Nor3urlanda-bium upp & edalvin i pessum flokki.
blar, finlegur keimur og avaxtarikur med djpu og Takmarkad magn er framleitt arlegfi il :216 wé}halda
einbeittu dvaxtabragdi og kréftugu 16ngu eftir- gedunum. Litur er raudur med fiélublaum tnum,
bragdi. 15% vinsins hefur verid geymt i 3 manudi bragdid er mjikt og vaxtarikt. A sérlega vel med
4 eikartunnum. Sérlega gott med &nd og 6rlitid reyktu kjoti, hangikj6ti og hamborgarhrygg og er
kréftugum Kjotréttum. afbragdsgott med svinabdg med puru.
Megineinkenni: Megineinkenni: = i

Fiélurautt. Bragdmikid. Mildur avoxtur, stamt i Dokkfjlurautt. Hofugt med dokkum krydd-
lokin. tonum.

Argangur: 2001 Argangur: 2002
Uppruni: ftalia, Sikiley Uppruni: Sudur Afrika
Framleidandi: Addademia del Sole Framleidandi: HEB
Magn og vinandi: 3000 ml, 13,5% Magn og vinandi: 3000 ml, 14%
Kjortimi og kjorhiti: 18-20°C. Kjortimi og kjorhiti: 16-18°
Berjategund: Nero d'Avola, Cabernet Sauvignon Berjategund: Syrah
Vorunimer: 04644 Vérunimer: 09038
Verd: 4290 Vero: 3890
Trapiche Malbec Oak Cask EFLX Zonnebloem Cabernet Sauvignon
Ordid trapiche pyair "gomul vinpressa”. Petta vin 24 EFLX
er framleitt (r Malbec prdgunni sem pykir heefa Adeins mjog gédar prigur eru notadar f pessi vin
argentinskri vingerd mjog vel. Vinid hefur mikio o0g hefur Zonnebloem verid pekkt sem eitt af
lifandi raudan lit, avaxtarikan keim og purrt en um bestu vinmerkjum Sudur Afriku. Hefur fallegan lit
| - lei® mjtikt rtinnad bragd.Vinid hefur verid geymt a 0g mjog avaxtarikan ilm, bragdi® er fyllt og dvaxta-
B QyJLm fronskum eikartunnum, sem gefa pvi vo_t.t_ aflf rikt. Best er ad umhella pessu vini u.p.b. 4 timum
vanillu og létt reykt bragd. Gott med reyktu kjoti, ) fyrir neyslu. Gott med grilludu kjoti, nauti eda
hamborgarhrygg eda hangikjoti, grilludu kjoti, e lambi.
nautakjoti og kréftugum ostum. - Megineinkenni:
{ Megineinkenni: Dokkraudbrint. Kroftugt, grosugt med
Dokkrautt. Hofugt med eikar og kryddkeim. proskudum keim. Létt stemma.
Argangur: 2001 Argangur: 1998
Uppruni: Argentina, Mendoza Uppruni: Sudur Afrika, Stellenbosch
Framleidandi: Bodegas Trapiche Framleidandi: Zonnebloem
Magn og vinandi: 750 ml 13,5% Magn og vinandi: 750 ml 13,5%
Kjortimi og kjorhiti: Gott nina en ma geyma f nokkur &r ~ 18-20°C. Kjortimi og kjorhiti: - Gott nina - ma geyma i 15 ar 16-18°C
Berjategund: Malbec Berjategund: Cabernet Sauvignon
Vorunimer: 07992 Voérunimer: 08552
\Vera: 1290 Verd: 1190

Argangur:
Uppruni:
Framleidandi:
Magn og vinandi:
Berjategund:
Voérunimer:
Vero:

Kvoldsol LNX

Islensk néttaruafurd.

Kraftmikid og mjukt kreekiberjavin framleitt ar
Urvals hraefnum islenskrar nattdru. Kvoldsol
smakkast sérlega vel med villibradarkjoti,
ostum, skyrtertum eda eitt og sér.

Willm Pinot Gris CD 1Y

Ferskt og friskandi med smjor - og hnetukenndu
bragdi. Finna ma ljiffenga sudreaena avexti svo
sem banana, ananas, mang6 og fl. Nokkud langt
og silkimjukt eftirbragd.Vinid nytur sin vel med
sushi, gufusodnum eda bokudum lax, hvitu kjoti
og foie gras.Vinekrur: [ midjum hlidum vinekran-
na snla f sud - sudaustur.

Megineinkenni:

Folgult. llmrikt. Medalfylling, ferskt, grésugt og
avaxtarikt. Mjakt

Megineinkenni:
Dokkfjolurautt. Halfsett, bragdmikid, med
krydd og berjahratskeim.

2002 Argangur: 2002

Frakkland, Alsace Uppruni: island

Willm Framleidandi: Solbrekka

750 ml 12,5% Magn og vinandi: 750 ml 12%
Pinot Gris Berjategund: Kraekiber/blaber
07039 Vorunlmer: 08010

1290 Verd: 1790
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Loéwenbrau Original

Saga Lowenbrau neer allt aftur til 14 aldar p6 svo
ad nafnid hafi verid skrad arié 1746.

Lowenbrau er an vafa einn pekktasti bjor i heimi
0og einnig hér a landi po6 ekki hafi hann fengist

& Islandi { um aratug. NG er hann komin aftur og
Orginal fra Muinchen.

Megineinkenni:
Gulur. Medalfylling, mjakur, péttur.

=

Faxe Strong

Faxe Strong 8,4% er alveg nytt brugg fra Faxe i
flokki sterkra lagerbjora. Faxe Strong er settur &
markad til ad koma i stad hins pekkta Giraf
Strong, fra Albani Bryggerierne AS sem er systur-
brugghus Faxe. Markmidid var ad vidhalda
bragdgeedunum og myktinni, sem er mikil pratt
fyrir styrkleika. Pennan bjor ma drekka med
bragdmiklum mat, svo sem pizzum eda kroftugum
grillréttum eda einan og sér og & godra vina fundi.
Megineinkenni:

Gullinn. Kroftugur, beiskur, nokkur seta.

Uppruni: byskaland, Miinchen Uppruni: Danmork
Framleidandi: Lévenbrau Framleidandi: Faxe Bryggeri
Magn og vinandi: 330 ml 5,2% Magn og vinandi: 500 ml 8,4%
Voérunimer: 01471 Voérunlmer: 04842
Verd: 111 Vero: 349

G JAFAPAKIKNINGATR

GJAFAOSKJUR i VINBUBDUM

pad er vinsalt ad gefa vinflosku i jolagjof eda afmaelisgjof.
i vinbudum ATVR er hagt ad fa gjafadskju utan um fléskuna.
Tvenns konar gjafadskjur fast; vinraudar og gylltar.
peer eru i tveimur steerdum, annars vegar fyrir eina flosku og hins vegar fyrir tveer.
Askja fyrir eina flosku kostar hundrad kronur, en askja fyrir tveer floskur kostar 150 kronur.




RIESLING.

P O R R |

Ppad er engum vafa undirorpid ad Riesling er einhver besta
hvitvinspriga sem menn pekkja og jafnframt einhver st van-
metnasta. Pratt fyrir geedin er hin tiltdlulega litid reektud a
heimsvisu og sjaldgaft er ad finna hana utan Evrépu. Han er
upprunin i byskalandi en kom ad éllum likindum frekar seint
til sdgunnar og fyrstu heimildir um pessa pragu eru fra 15.
old.

Vinvidurinn sjalfur er akaflega hardger og pad kann ad
skyra vinsaldir hans i pyskalandi en hann polir m.a. frost
betur en nokkur annar vinvidur. Hann blémgast frekar seint
& vorin en berin proskast tiltélulega snemma pétt langir og
heitir haustmanudir séu naudsynlegir til ad draga pad besta
fram { prdagunni.

Riesling getur gefid mikid af sér an pess ad glata
gaeounum og ekki er épekkt ad baendur séu ad uppskera um
70 hektdlitra af hverjum hektara i byskalandi og jafnvel enn
meira i Frakklandi, sem t.d. er rimlega tvolfalt pad magn sem
menn uppskera af Cabernet Sauvignon | Bordeaux. Riesling
er akaflega syru- og bragdmikil priga sem hefur mjég skyr
einkenni hvar svo sem hin er rektud pott hin syni bestu
hlidarnar i jardvegi sem er rikur af steinefnum og par sem
hiti er ekki of mikill. Vin Gr henni hafa jafnan keim af greenum
eplum, blémum og sitrénum og vid akvedin skilyrdi ma
greina i henni ilm af steinefnum, sem getur minnt & stein- eda
smuroliu pegar vinid proskast. bratt fyrir gaedin er hin ekki
sérlega vinsel medal neytenda enda eru vin dr henni hvorki
jafn mjuk né alkaholrik og t.d. vin Gr Chardonnay. bad kemur
morgum & Ovart en vin Gr Rieslingprdgunni eru einhver
endingarbestu vin heimsins og geta pau geymst aratugum og
jafnvel 6ldum saman, en pessi ending stendur i beinu hlutfalli
vid pad magn af vinsyru sem prudgan inniheldur, en pad er
eitt pad haesta sem pekkist. Vegna hins haa syruinnihalds er
han mjog heppileg til framleidslu & seetum vinum og hver s&

sem hefur smakkad Trockenbeerenauslese- eda Selection
des Grains Nobles-vin 0r Riesling er ekki samur madur &
eftir  Han er ein af peim prdgum sem batnar ekki vid
snertingu vid nyjar eikartunnur pétt einhverjir framleio-
endur hafi reynt ad gerja Rieslingvin i peim, med afleitum ar-
angri.

Bestu Rieslingvinin koma fra einhverjum kd&ldustu
vingerdarsvedum Evropu vid Rinarfljétid og pverar pess,
svo sem Mosel, Main, Saar og Ruwer. Porp eins og
Bernkastel, Johannisberg, Wehlen og Riidesheim hafa bordid
hrodur pessarar prugu um vida verdld pott eftirspurn eftir
byskum vinum hafi dregist mikid saman undanfarin ar. |
byskalandi eru Riesling-vin jafnan hélfpurr og lag i &fengi en
hinum megin vid Rinarflj6ti®d, Frakklandsmegin i Alsace par
sem vinin eru gerjud ad fullu, eru pau purr &n pess ad glata
hinum mikla ilm og hinu sérsteda bragdi. Reektun a Riesling
er ad aukast litillega & hinum hefédbundnu vinraektarsveedum
i pyskalandi og i Alsace og einnig i Austurriki par sem skilyroi
fyrir hana virdast sumsstadar vera mjog heppileg. Eitthvad
er rektad af Riesling & Nordur-italiu og i 6drum l6ndum
Mid-Evropu en pad hefur valdid nokkrum ruglingi ad alls
Oskyldar og lakari pragur ganga vida undir nafninu Riesling.
Eitt sinn var Riesling mest raktada hvita priga Astraliu og
ennpa er toluvert rektad af henni par pott adrar hvitar
pragur svo sem Chardonnay séu n @ ddgum mun Gtbreidd-
ari.

Halfpurr, pysk Rieslingvin eru liklega best ein og sér eda
pa med mjdg einféldum vatnafiski en hin fronsku og austur-
risku Rieslingvin pola bysna bragdmikinn mat allt fré fiski og
upp { svinakjot. bau eru einnig heppileg med feitum og sar-
seetum mat. Astrolsk vin ar Riesling hafa hingad til gengi®
mjOg vel med austurlenskum mat og hinu alpj6dlega fjusjon-
eldhdsi.
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RIESLING

PYSK ISPRINSESSA

Han er vinsal af mérgum vinneytendum og
elskud af sérfreedingum. En sumir fordast
hana eins og sjalfa pestina.

pjodverjar eru stoltir af henni.

Texti: Christina Heind Liman Myndskreyting: Andreas Bennwik
Lauslega pytt: Pall Sigurdsson

Adur birt i Bolaget, 4.tbl. 2002. Fréttabladi Systembolaget.
Birt med gddfuslegu leyfi Systembolaget i Svipjéd

Vetrarprdgan er tigin dama af gamalli adalsett. En hin er
frekar sur i bragdi. - Fersk segir han sjalf. Mjog fersk.
Kynnist Fréulein Riesling!

Er veturinn virkilega g6dur timi fyrir Riesling?

-Ja, ganz! Faar adrar priagur pola jafn mikinn kulda. Eg prifst
og stend mig best i koldu loftslagi, eins og i minu keera
pyskalandi.

En yfirleitt hugsar madur frekar um riesling vin sem eitthvad
sem hentar best & sumrin. Halfpurr og svalandi rabbvin.

-Nein, pad er siour en svo rétt, p6é svo ég njoti min vel
laufskalum. En gofug vin sem haefa konungum, er min
sterkasta hlid. Seint uppskorin, pé4 verd ég frabeer.

PU ert ju edalborin. Hvad pa med kynbléndun? pu hefur bland-
ad kyn pitt med 6adri prdgum eins og trollinger og silvaner.

-Jamm! pessar kynblondur hafa gerst i daudhreinsudum
tilraunastofum. Og er ég abyrg fyrir peim 6llum saman.
Annars er su vinszlasta af peim 6llum, muller-thurgau, ein-
skonar sjélfsblondun, ég bléndud med mér sjalfri.

Er pad virkilega pi sem ert i 6llum fldsskum sem stendur ries-
ling &?

-Ack nein! Eg hef EKKERT ad gera med vin par sem stend-
ur italskt riesling, laski riesling eda welschriesling @ midan-
um. bad er allt énnur pruga, hin er einféld og pess vegna
tekur hdn sér morg n6fn, sem han felur sig & bakvid. Standi
hins vegar riesling, pa er pad drugglega ég!

Tja, pad er sjalfsagt vegna pess ad pu ert svo ofsalega str?

-FERSK, me8 leyfi. MIOG fersk. Eg verd setari pvi lengur
sem ég hangi & vinvidnum & haustin. En af pvi ad ég er svo
FERSK, ma eftir sem adur merkja frabeera og ljuffenga
syruna, hversu s&tt sem vinio er.

Vel & minnst, fersk, pad leggst sjaldan & pig sveppasyking.

-Fersk i tvofaldri meiningu pad er ég. Nein, edalmyglu pjaist
ég sjaldan af. En pegar pad gerist pa verda vinin peim mun
betri.

Riesling i stuttu mali

Litur: Ljésgul. Seetu vinin eru gullin

Ilmur: Ung riesling vin ilma oft af sitrénu og epli, i prosk-
udéum vinum ma einnig oft finna hunang og oliuangan.

Bragd: Damigert fyrir ad minnsta kosti pyskan riesling er
fersk syra. Bragdid minnir venjulega a sitrénu, hunang og
steinefni. Ung vin geta oft verio orlitid lokud.

Passar vid: SUrsetan asiskan mat, skeldyr, kryddada rétti
med kjuklingi eda svinakjoti. Selskapsvin.

Raektud: Riesling er reektad vida i heiminum og og gefur af
sér rikulega uppskeru. [ Frakklandi er hin adeins i Alsace,
eda i mesta lagi 5 milur fra landamarum pyskalands.
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